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บทคัดยอ 

 
 การศึกษา Salmonella ในเนื้อไกสดที่จําหนายในตลาดสดหนองมนและตลาดนัด                         
หลังมหาวิทยาลัยบูรพา  โดยจําแนกเปนเนื้อไกสดสวนอก สะโพก สันใน ปกและโครงไก อยางละ 20 
ตัวอยาง รวมจํานวน 100 ตัวอยาง พบ Salmonella  รอยละ 18 โดยพบในเนื้อไกจากตลาดสดหนองมน 
รอยละ 14 สวนตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพาพบ รอยละ 4  เมื่อนํามาวิเคราะหทางเซรุมวิทยาพบ 
Salmonella ซีโรวารตางๆ ไดแก S. Albany, S. Brunei, S. Corvallis,  S. Enteritidis,  S. enterica subsp. 
enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. enterica ser. 1,4,12: H rough, S. Newport, S. Paratyphi B, S. 
Seintpaul, S. Schwarzengrond, S. Stanley, S. Virchow และ S. rough strain  เมื่อนํา Salmonella มา
ทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะจํานวน 5 ชนิด ไดแก แอมพิซิลลิน  คลอแรมฟนิคอล  กานามัยซิน   
สเตรพโตมัยซินและเตตราไซคลิน พบวาคลอแรมฟนิคอลสามารถยับยั้ง Salmonella ไดดีที่สุด 
รองลงมาคือ กานามัยซิน แอมพิซิลลินกับเตตราไซคลิน ตามลําดับ   และเชื้อสวนมากดื้อตอ            
สเตรพโตมัยซิน 
 
คําสําคัญ : Salmonella เนื้อไก 
 

Abstract 
 

 The incidence of Salmonella in chicken meat was investigate. A hundred of samples, 
which incoulded 20 samples each of breast, loid, fillet, whole wing and skeleton, were collected 
from Nongmon market and the local market near Burapha University. The positive detection of 
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Salmonella was showed in 18 %, in which 14 % were samples derived from Nongmon market while 
the other 4 positive samples were taken from the local market near Burapha University. The 
identification of Salmonella serovar was confirmed by WHO National Salmonella and Shigella 
Center, Medical Science Organization, Ministry of Public Health. 13 serovars of  Salmonella were 
found and demonstrated as S. Albany, S. Brunei, S. Corvallis, S. Enteritidis, S. enterica subsp. 
enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. enterica ser. 1,4,12: H rough, S. Newport,  S. Paratyphi B, S. 
Seintpaul, S. Schwarzengrond, S. Stanley, S. Virchow, and S. rough strain. In addition, antibiotic 
susceptibility test was performed with ampicillin, chloramphenicol, kanamycin, streptomycin, and 
tetracycline. The results revealed that most of Salmonella isolate were inhibited by chloramphenicol, 
kanamycin, ampicillin, and tetracycline, but resistant to streptomycin. 
  
Keywords: Salmonella, chicken meat 

 
บทนํา 

ในชวงเวลา 10-15 ปที่ผานมามีผูปวยที่ติดเชื้อจากการรับประทานอาหารเปนจํานวนมาก 
สาเหตุของการเกิดโรคเหลานี้เกิดจากแบคทีเรียหลายชนิดที่สําคัญไดแก Salmonella  ซึ่งเปนแบคทีเรีย
ที่ทําใหเกิดโรคอาหารเปนพิษที่มีความรุนแรงและยังทําใหผูปวยมีโอกาสเสียชีวิตไดสูง (สุมณฑา 
วัฒนสินธุ, 2545)  แบคทีเรียนี้เปนสาเหตุใหเกิดโรคอาหารเปนพิษที่สําคัญในหลาย ๆ ประเทศ เชน 
สหรัฐอเมริกา อังกฤษ (Sakai and Chalermchaikitb,1996) โดยปกติ Salmonella มีแหลงที่พบอยูใน
ลําไสหรือทางเดินอาหารของมนุษยและสัตวหลายชนิด  โดยเฉพาะสัตวปก เชน ไก เปด หาน จึงมี
โอกาสปนเปอนในเนื้อสัตวและผลิตภัณฑ  นอกจากนี้เช้ือยังสามารถแพรกระจายไปกับอุจจาระ       
น้ําและสิ่งแวดลอมได (คณาจารยภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทางอาหาร, 2546 ) การติดเชื้อ 
Salmonella สวนหนึ่งมาจากการรับประทานอาหารที่มีการปนเปอนของเชื้อนี้ โดยอาหารที่มี 
Salmonella  ปนเปอนไดคอนขางมาก ไดแก เนื้อสัตวตาง ๆ โดยเฉพาะเนื้อไก (Haddad, Qassemia, 
and Robinson, 2004) เนื้อไกที่มีการปนเปอนอาจเกิดตั้งแตระดับฟารม กระบวนการแปรรูปเนื้อไก
หรือการปนเปอนจากภายนอกเขามาสูเนื้อไก (Kusumaningrum et. al., 2003) ทําใหเนื้อไกสวนตาง ๆ 
ที่มีจําหนายอาจมีการปนเปอนมาจากปจจัยดังที่กลาวมาไดเชนกัน   ดังนั้นการศึกษา Salmonella จาก
ตัวอยางไกสดที่มีจําหนายในตลาดสดและการจัดจําแนกซีโรวารจึงมีความสําคัญที่จะทําใหทราบถึง
สมบัติและความรุนแรงในการกอโรค รวมถึงการแพรกระจายของเชื้อ อันจะเปนประโยชนตอการหา
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วิธีปองกันการแพรระบาดของเชื้อที่กอใหเกิดโรคนี้ได  สวนการศึกษาความไวของเชื้อตอยาปฏิชีวนะ
จะเปนขอมูลสําคัญที่นําไปใชประโยชนในการรักษาโรคที่เกิดจากเชื้อนี้ตอไป 
วิธีการทดลอง 

1.  การเก็บตัวอยาง 
ตัวอยางที่นํามาศึกษา ไดแก ตัวอยางไกสดจากตลาดสดหนองมนและตลาดนัดหลัง

มหาวิทยาลัยบูรพา โดยใชสวนตางๆ ของไก คือ เนื้อไกสวนอก สะโพก สันใน ปกและโครงไก อยาง
ละ 20 ตัวอยาง รวมทั้งหมด 100 ตัวอยาง เก็บตัวอยางทุกสัปดาห สัปดาหละ 1 ครั้ง ตัวอยางที่ไดจาก
ตลาดแตละแหง คือ เนื้อไกสวนอก สะโพก สันใน ปกและโครงไก อยางละ 2 ตัวอยาง รวมทั้งหมด 10 
ตัวอยาง  
 2. การแยกเชื้อ Salmonella 
  2.1 ตัวอยางเนื้อไกสวนอก 25 กรัม ใสในถุงพลาสติกปลอดเชื้อ เติม Buffer peptone water 
(BPW) 225 มิลลิลิตร ลงไป นําไปผสมดวยเครื่อง Stomacher เปนเวลา 120 วินาที 
  2.2 นําตัวอยางที่ตีผสมมา 1 มิลลิลิตร ใสใน RV broth ปริมาตร 10 มิลลิลิตร บมที่อุณหภูมิ 42 
องศาเซลเซียส นาน 18-24 ช่ัวโมง เพื่อเพิ่มจํานวนเชื้อ 
 2.3 นําตัวอยางจากขอ 2.2 มาเพาะเชื้อบนอาหาร BG agar, BS agar และ SS agar โดยขีดแยก
เช้ือใหไดโคโลนีเดี่ยว บมที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง (โคโลนีที่คาดวาเปน 
Salmonella จากอาหารเลี้ยงเชื้อ BG agar จะมีโคโลนีสีชมพู   รอบ ๆ โคโลนีมีสีแดง   ใน BS agar จะมี
โคโลนีสีดําและในอาหาร SS agar จะมีโคโลนีกลมใส ตรงกลางสีดํา)  
 2.4 เลือกโคโลนีที่คาดวาเปน Salmonella จากอาหารเลี้ยงเชื้อในขอ 2.3 มาขีดแยกเชื้อลงบน
อาหาร SS agar บมที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง 
              2.5 เลือกโคโลนีกลมใส ตรงกลางสีดําจากอาหาร SS agar มาเพาะเชื้อในอาหาร TSI และ LIA 
บมที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง แลวนํามาทดสอบสมบัติทางชีวเคมีตอไป 
              2.6  สําหรับการวิเคราะห  Salmonella จากตัวอยางเนื้อไกสวนสะโพก สันใน ปกและโครงไก
ใหทดลองเชนเดียวกับขอ 2.1-2.5 
 3. การจําแนกตัวอยาง 
    3.1  นําเชื้อ  Salmonella บางสวนที่ไดมาทดสอบทางเซรุมวิทยาและจัดจําแนกซีโรวารและ
สงไปทดสอบยืนยันที่ WHO National Salmonella and Shigella Center กรมวิทยาศาสตรการแพทย 
กระทรวงสาธารณสุข 
 
 



218                                                                                     NU Science Journal 2006; 2(2) 
 
 4. การทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 
 นําเชื้อบริสุทธิ์ที่ทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยาแลว  มาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะดวยวิธี 
disc diffusion method ยาปฏิชีวนะที่ใชมี 5 ชนิด ไดแก แอมพิซิลลิน คลอแรมฟนิคอล กานามัยซิน 
สเตรพโตมัยซินและเตตราไซคลิน มีวิธีการทดลองดังนี้  

4.1 ถายเชื้อบริสุทธิ์ที่ทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยาลงในอาหาร TSB บมที่อุณหภูมิ                
37 องศาเซลเซียส นาน 3-5 ช่ัวโมง โดยใหมีความขุนเทากับความขุนมาตรฐานของ Macfaland No.0.5 
โดยการวัดคาการดูดกลืนแสงดวยเครื่อง spectrophotometer ที่ความยาวคลื่น 625 นาโนเมตร จะไดคา
การดูดกลืนแสงระหวาง 0.08-0.1 ซึ่งมีจํานวนเชื้อประมาณ 1.5 x 108 CFU/ มิลลิลิตร (นันทนา อรุณ
ฤกษ, 2537) 
 4.2  นํา suspention ของเชื้อมาเกลี่ยแบบ spread plate technic บนอาหารเลี้ยงเชื้อ MHA วาง
sensitivity disc ของยาปฏิชีวนะทั้ง 5 ชนิดลงไป บมที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง  แลว
ตรวจผลการทดลอง  โดยวัดขนาดเสนผานศูนยกลางของ  clear zone  หรือ  inhibition zone แลวนําไป
เปรียบเทียบกับตารางมาตรฐานการเปรียบเทียบความไวตอยาปฏิชีวนะ และแปลผลเปนเชื้อที่มีความ
ไวตอการถูกทํ าลาย  (sensitivity) อยู กํ้ ากึ่ งระหว างการดื้ อยาและความไวตอการถูกทํ าลาย 
(intermediate) หรือดื้อตอยา (resistant) ไดดี 
 
ผลการทดลอง 

1. การวิเคราะห Salmonella ในเนื้อไกสด 

 1.1 Salmonella ในเนื้อไกสด 
 จากการศึกษาวิเคราะห Salmonella จากไกสดที่จําหนายในตลาดสดหนองมนและตลาดนัด
หลังมหาวิทยาลัยบูรพา รวมจํานวน 100 ตัวอยาง จําแนกเปนเนื้อไกสวนอก สะโพก สันใน ปกและ
โครงไก อยางละ 20 ตัวอยาง พบ Salmonella ดังตาราง 1 
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ตาราง 1  Salmonella ที่พบในเนื้อไกสด  

สวนของเนื้อไกสด 
จํานวน
ตัวอยาง 

จํานวนตัวอยางที่

พบ Salmonella 

รอยละของตัวอยางที่

พบ Salmonella 
จํานวน 

isolate ท่ีพบ 

อก   20   2   2 2*’** 
สะโพก   20   4   4 4*’** 
สันใน   20   4   4 5**’* 
ปก   20   5   5 6**’* 

โครงไก   20   3   3 6*’** 
รวม 100 18 18 23*’*** 

*    มีเนื้อไก 1 ตัวอยางที่พบ Salmonella 2 isolate  
**  มีเนื้อไก 1 ตัวอยางที่พบ Salmonella 3 isolate  

  
 จากตาราง 1 ตัวอยางเนื้อไกที่พบ Salmonella มากที่สุด คือ ปก (รอยละ 5) รองลงมาคือ 
สะโพก (รอยละ 4) สันใน (รอยละ 4) โครงไก (รอยละ 3) และอก (รอยละ 2) รวมจํานวนตัวอยาง
ทั้งหมด 100 ตัวอยาง พบ Salmonella 18 ตัวอยาง (รอยละ 18) และบางตัวอยางพบ Salmonella 
มากกวา 1 isolate  
       

  1.2 Salmonella ในเนื้อไก จําแนกตามสถานที่ท่ีเก็บตัวอยาง 
             การวิเคราะห   Salmonella ในเนื้อไกสดจากตลาดสดหนองมนและตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัย
บูรพา แหงละ 50 ตัวอยาง รวม 100 ตัวอยาง พบ Salmonella ในเนื้อไกสดจากตลาดสดหนองมน 14 
ตัวอยาง (รอยละ 14) และจากตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพา 4 ตัวอยาง (รอยละ 4) ดังตาราง 2  
 
ตาราง 2  จํานวนตัวอยางที่พบ Salmonella ในตลาดสดหนองมนและตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพา 
 

สถานที่เก็บตัวอยาง 
จํานวน
ตัวอยาง 

จํานวนตัวอยางที่พบ 

Salmonella 
รอยละของ

ตัวอยางทั้งหมด 

ตลาดสดหนองมน 50 14 14 
ตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพา 50   4   4 

รวม         100 18 18 
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2. การทดสอบทางเซรุมวิทยา 

เมื่อนํา Salmonella มาทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยา  พบซีโรวารตาง ๆ ไดแก S. Albany, S. 
Brunei, S. Corvallis, S. Enteritidis, S. enterica subsp. enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. 
enterica ser. 1,4,12: H rough, S. Newport, S. Paratyphi B, S. Seintpaul, S. Schwarzengrond, S. 
Stanley, S. Virchow และ S. rough strain    ดังตาราง 3   

 
ตาราง 3  ซีโรวารของ Salmonella ที่ไดจากสวนตาง ๆ ของเนื้อไกสดจากตลาดสดหนองมน และ 

ตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพา 
 

สถานที่เก็บตัวอยาง สวนของเนื้อไก 
จํานวนตัวอยางที่

พบ Salmonella 
ซีโรวาร 

S. Schwarzengrond อก 2 
S. Virchow 
S. Enteritidis  สะโพก 2 
S. Virchow 
S. Albany 
S. Newport 

สันใน 3 

S. Virchow 
S. Virchow 
S. Paratyphi B 
S. Schwarzengrond 

ปก 41 

S. rough strain 
S. Paratyphi B 
S. Stanley 
S. Schwarzengrond 
S. enterica subsp. Enterica ser. 
1,4,12: H rough 
S. Brunei 

ตลาดสดหนองมน 

โครงไก 32,3 

S. Corvallis 
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ตาราง 3 (ตอ) 
 

สถานที่เก็บตัวอยาง สวนของเนื้อไก 
จํานวนตัวอยางที่

พบ Salmonella 
ซีโรวาร 

อก - - 
S. Seintpaul สะโพก 2 
S. Virchow 
S. Enteritidis สันใน 14 
S. enterica subsp. enterica ser. 
6,8: eh:- 

ปก 1 S. Enteritidis 

ตลาดนัดหลัง
มหาวิทยาลัยบูรพา 

โครงไก - - 
 -  ไมมีตัวอยางที่พบ Salmonella 
 1   มี 1 ตัวอยางที่พบทั้ง S. Virchow และ S. Paratyphi B 
 2   มี 1 ตัวอยางที่พบทั้ง S. Paratyphi B, S. Stanley และ S. enterica subsp. enterica ser. 1,4,12: H rough 
 3    มี 1 ตัวอยางที่พบทั้ง S. Schwarzengrond และ S. Brunei 
 4   มี 1 ตัวอยางที่พบทั้ง S. Enteritidis และ S. enterica subsp. enterica ser. 6,8: eh:- 

 
สําหรับซีโรวารของ Salmonella ที่พบในการทดลองนี้จะพบ S. Virchow มากที่สุด                

(รอยละ 21.74) รองลงมาคือ S. Enteritidis (รอยละ 17.40) S. Schwarzengrond (รอยละ13.04) และ S. 
Paratyphi B (รอยละ8.7) ตามลําดับ ดังตาราง 4 
 
ตาราง 4  ซีโรวารของ Salmonella จากเนื้อไกสด 
 

ซีโรวาร จํานวนตัวอยางที่พบ รอยละ 

S. Virchow 5                             21.74 
S. Enteritidis 4                             17.40 
S. Schwarzengrond 3                             13.04 
S. Paratyphi B 2 8.70 
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ตาราง 4  (ตอ) 
 

ซีโรวาร จํานวนตัวอยางที่พบ รอยละ 

S. Albany 1 4.35 
S. Brunei 1 4.35 
S. Corvallis 1 4.35 
S. enterica subsp. enterica ser. 
6,8: eh:- 

1 4.35 

S. enterica subsp. enterica ser. 
1,4,12: H rough 

1 4.35 

S. Newport 1 4.35 
S. Seintpaul 1 4.35 
S. Stanley 1 4.35 
S. rough strain 1 4.35 

 
3. การทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 
 นํา Salmonella ที่ไดทุกซีโรวารมาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 5 ชนิดไดแก แอมพิซิลลิน คลอ
แรมฟนิคอล  กานามัยซิน สเตรพโตมัยซินและเตตราไซคลิน ดวยวิธี disc diffusion method ไดผลดัง
ตาราง 5 
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ตาราง 5  การทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะของ Salmonella ที่ไดจากเนื้อไกสด 
 

ยาปฏิชีวนะ 

ซีโรวาร 
จํานวน

ตัวอยางที่พบ 

แอ
มพ

ิซิล
ลิน

 

คล
อแ

รม
ฟน

ิคอ
ล 

กา
นา
มัย

ซิน
 

สเ
ตร
พโ

ตม
ัยซ

ิน 

เต
ตร

าซ
ัยค
ลิน

 

S. Albany 1 R R S I R 

S. Brunei 1 S S S R S 
S. Corvallis 1 R S I R R 
S. Enteritidis 4 S S S S S 
S. enterica subsp. enterica ser. 
6,8: eh:- 

1 S S S S S 

S. enterica subsp. enterica ser. 
1,4,12: H rough 

1 S S S R R 

S. Newport 1 R S S R S 
S. Seintpaul 1 S S S S R 

1 R R R I S  
1 S S I R S 

S. Schwarzengrond 

1 R R R R S 
S. Stanley 1 S S S R R 

3 S S S R S S. Virchow 
2 S S S S S 

S. rough strain 1 S S S S R 
 

จากการทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ  พบวาคลอแรมฟนิคอลสามารถยับยั้ง Salmonella   
ซีโรวารตาง ๆ ไดดีที่สุด รองลงมาคือ กานามัยซิน แอมพิซิลลินกับเตตราไซคลิน ตามลําดับ และเชื้อ
สวนมากดื้อตอสเตรพโตมัยซิน  
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อภิปรายผลการทดลอง 

1. การวิเคราะห Salmonella ในเนื้อไกสด 
 การศึกษา Salmonella ในเนื้อไกสดที่จําหนายในตลาดสดหนองมนและตลาดนัดหลัง
มหาวิทยาลัยบูรพา  โดยจําแนกเปนเนื้อไกสวนอก สะโพก สันใน ปกและโครงไก อยางละ 20 ตัวอยาง 
รวมจํานวน 100 ตัวอยาง พบ Salmonella จากเนื้อไกสดจากตลาดสดหนองมน 14  ตัวอยาง (รอยละ 
14)  และตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพา   4   ตัวอยาง (รอยละ 4) รวมพบ Salmonella  18 ตัวอยาง 
(รอยละ 18)  การพบ Salmonella ปนเปอนในเนื้อไก สอดคลองกับรายงานของสุมาลี เหลืองสกุล 
(2541) ที่พบ Salmonella ในสัตวปกรอยละ 0-20 และยังมีหลายรายงานที่พบ Salmonella ในเนื้อไก 
เชน รายงานของ Nierop และคณะ (2005) ศึกษา Salmonella  ในเนื้อไกชําแหละทั้งสดและแชแข็งใน
เมือง  Gauteng ประเทศอัฟริกาใต  พบ  Salmonella รอยละ  19.2 Dominguez, Gomez และ 
Zumalacarregui (2002) ศึกษา Salmonella ในเนื้อไกที่จําหนายในตลาดคาปลีก ประเทศสเปน จํานวน 
198 ตัวอยาง พบ Salmonella 71 ตัวอยาง(รอยละ 35.83)  Jorgensen และคณะ (2002) ศึกษา 
Salmonella จากเนื้อไกจํานวน 241 ตัวอยาง จากตลาดคาปลีกในประเทศอังกฤษ  พบ Salmonella รอย
ละ 25 Beli, Duraku และ Telo (2001) ศึกษา Salmonella ในเนื้อไกที่จําหนายในตลาดประเทศอัลบา
เนีย ในชวงระยะเวลา  3 ป (ค.ศ.1996-1998) จํานวน 461 ตัวอยางพบ Salmonella 30 ตัวอยาง (รอยละ 
6.5)  สําหรับประเทศไทยมีรายงานพบ Salmonella ในเนื้อไก เชน สุมาลี  บุญมาและคณะ (2542) 
ศึกษา Salmonella  จากเนื้อไกที่จําหนายในตลาดสดและซุปเปอรมาเก็ต 10 แหง พบ Salmonella รอย
ละ 72  จะเห็นวาแตละรายงานจะพบ Salmonella ปนเปอนในเนื้อไกแตกตางกันไป ทั้งนี้เนื่องมาจาก
สุขลักษณะในการผลิตเนื้อไกของแตละแหลงแตกตางกันไป     รวมทั้งวิธีใชในการวิเคราะหก็แตกตาง
กันดวย มีรายงานวาการปนเปอนของเชื้อมาจากสุขลักษณะของสถานที่ผลิตหรือสถานที่จําหนายเนื้อ
ไก การปนเปอนของ Salmonella ในเนื้อไกอาจมีสาเหตุมาจากการปนเปอนต้ังแตระดับฟารมและสวน
ที่เปนสาเหตุใหฟารมเกิดการปนเปอนและแพรกระจายของ Salmonella อาจเกิดมาจากอาหารสัตว 
คนงาน เครื่องมือ สัตวรบกวนและความสกปรกของสภาพแวดลอม (Murase et. al., 2001) และเมื่อมี 
Salmonella อาศัยอยูในทางเดินอาหารหรือลําไสของไกแลว เมื่อนํามาผานกระบวนการผลิตเนื้อไก 
เชน ขั้นตอนการเชือด ชําแหละ จึงทําใหมีการแพรกระจายของเชื้อปนเปอนสูเนื้อไกและสิ่งแวดลอม
ได นอกจากนี้ ในทุก ๆ ขั้นตอนการผลิต เชน  การบรรจุ  การขนสง   รวมไปถึงการเตรียมอาหารก็ทํา
ใหเกิดการปนเปอนของ Salmonella ไดเชนกัน (Carraminana et  al.,  2004) 

สวนผลการทดลองที่พบ Salmonella ในเนื้อไกที่จําหนายในตลาดสดหนองมน 14 ตัวอยาง 
(รอยละ 28) ซึ่งมากกวาตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพาที่พบ 4 ตัวอยาง (รอยละ 8) เนื่องมาจาก ราน
จําหนายเนื้อไกที่ตลาดสดหนองมนจะจําหนายเนื้อไกต้ังแตชวงเวลาประมาณ 05.00-20.00 น. ซึ่งจะ
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เห็นวาระยะเวลาที่จําหนายนั้นจะนานตลอดวัน และเมื่อจําหนายเนื้อไกไมหมดในแตละวัน ก็จะเก็บ
เนื้อไกในตูน้ําแข็งโดยใสถุงพลาสติกและนํามาจําหนายตอในวันถัดไป นอกจากนี้ รานจําหนายเนื้อไก
ในตลาดสดหนองมนเปนรานถาวรที่ต้ังอยูในตลาดสด ภายหลังจากการจําหนายแลว บริเวณรานจะมี
จิ้งจกและแมลงสาบมากินเศษอาหารอยูเสมอ มีรายงานวาสัตวดังกลาวเปนพาหะของ Salmonella ได 
เชน รายงานของอรุณ บางตระกูลนนท, สุวัฒน บางตระกูลนนท, ศรีรัตน พรเรืองวงศ,  อัญชลี แกว
กังวาน และบัญญัติ สุขศรีงาม (2532) ที่ศึกษา Salmonella ในจิ้งจกจากหมูบานชาวประมงตําบลแสน
สุข อําเภอเมือง จังหวัดชลบุรีและหอพักนิสิตชายมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ บางแสน จํานวน 300 
ตัวอยาง พบ Salmonella 152 ตัวอยาง (รอยละ 50.67 )  รายงานของทักษิณา สอนสนิท บัญญัติ สุขศรี
งามและอรุณ บางตระกูลนนท (2531) ศึกษา Salmonella ในแมลงสาบจากแหลงตางๆ 4 บริเวณ คือ 
ชุมชนแออัดตรอกจันทร เขตยานนาวา ชุมชนแออัดลาดปลาเคา เขตบางเขน ชุมชนแออัดดินแดง       
เขตหวยขวาง และหมูบานแจงวัฒนะเวศน  นนทบุรี แหงละ 150  ตัวอยาง รวม 600 ตัวอยาง พบ 
Salmonella  จํานวน 25 ตัวอยาง (รอยละ 4.17)  และรายงานของระออ  รัตนประทุม (2547) ศึกษา 
Salmonella ในแมลงสาบจากตลาดสดหนองมนและตลาดบางพระแหงละ 200 ตัวอยาง รวม 400 
ตัวอยาง พบ Salmonella  12 ตัวอยาง จะเห็นวาทั้งแมลงสาบและจิ้งจกเปนพาหะซึ่งทําใหเกิดการ
ปนเปอนของ Salmonella ในเนื้อไกได  สวนรานจําหนายเนื้อไกในตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพาจะ
จําหนายเนื้อไกในทุกวันจันทรและวันศุกรต้ังแตชวงเวลาประมาณ 15.00-19.00 น. ระยะเวลาที่
จําหนายเนื้อไกนอยกวาตลาดสดหนองมนและเนื้อไกที่เหลือจากการจําหนายในแตละวันไมไดนํามา
จําหนายในวันถัดไปแตจะสงใหรานอาหารตอไปและรานจําหนายเนื้อไกในตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัย
บูรพาเปนรานที่ไมถาวร ภายหลังจากการจําหนายแลวก็จะเก็บรานและทําความสะอาดพื้นที่จึงทําให
ไมมีบริเวณที่จิ้งจกและแมลงสาบอาศัยอยู  ดังนั้นจึงไมมีพาหะของ Salmonella มารบกวน จากสาเหตุ
ดังกลาวอาจทําใหพบ  Salmonella ปนเปอนในเนื้อไกจากตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพานอยกวา
ตลาดสดหนองมน 
 
2. การทดสอบทางเซรุมวิทยา 
 จากการทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยา พบซีโรวารตาง ๆ  ไดแก S. Albany, S. Brunei,                 
S. Corvallis,  S. Enteritidis, S. enterica subsp. enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. enterica ser. 
1,4,12: H rough, S. Newport, S. Paratyphi B, S. Seintpaul, S. Schwarzengrond, S. Stanley,                       
S. Virchow และ S. rough strain  ซึ่งใกลเคียงกับรายงานของ Dominguez และคณะ (2002)             
กลาววาพบ S. Enteritidis, S. Virchow และ S. Paratyphi B  ในเนื้อไกที่จําหนายในตลาดคาปลีก          
จาก 9 เขตของเมือง Castilla และ Leon ประเทศสเปน รายงานของ Beli และคณะ (2001) พบ              
S. Newport และ S. Albany ในเนื้อไกที่จําหนายในประเทศอัลบาเนีย และรายงานของสุมาลี บุญมา
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และคณะ (2542) กลาววา พบ S. Enteritidis, S. Virchow และ S. Schwarzengrond ในเนื้อไกที่จําหนาย
ในตลาดสดและซุปเปอรมาเก็ต 10 แหง ในประเทศไทย และจากขอมูลของกรมวิทยาศาสตรการแพทย 
กระทรวงสาธารณสุข พบวาซีโรวารตาง ๆ  ที่พบในการทดลองครั้งนี้เปนซีโรวารที่พบไดในมนุษย 
อาหาร เนื้อไก น้ําและอาหารสัตว (อรุณ บางตระกูลนนท และศรีรัตน พรเรืองวงศ, 2541) ยกเวน        
S. Corvallis ที่ไมมีรายงานวาพบเชื้อนี้มากอน จึงมีความจําเปนที่จะตองเฝาระวังเชื้อนี้ตอไป  จากผล
การทดลองดังกลาวแสดงใหเห็นวา  Salmonella ที่พบในมนุษย อาหาร อาหารสัตว น้ําและสิ่งแวดลอม
ตาง ๆ เปนซีโรวารชนิดเดียวกัน ดังนั้นโอกาสการปนเปอนของ Salmonella ยอมเกิดขึ้นไดไมวาจาก 
มนุษย สัตวพาหะ อาหารและน้ํา ซึ่งการแพรกระจายของ Salmonella อาจจะพบไดจากอาหารสัตวกอน 
แลวจึงแพรกระจายไปสูสัตว มนุษยและสิ่งแวดลอมหรือในขณะเดียวกันเชื้อนี้ก็มีโอกาสแพรกระจาย
จากมนุษยไปสูสัตวและสิ่งแวดลอมไดเชนกัน 
 
3. การทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 

นํา Salmonella ทุกซีโรวารมาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 5 ชนิด ไดแก แอมพิซิลลิน 
คลอแรมฟนิคอล กานา-มัยซิน สเตรพโตมัยซินและเตตราไซคลิน ดวยวิธี disc diffusion method พบวา
คลอแรมฟนิคอลสามารถยับยั้ง Salmonella ไดดีที่สุด รองลงมาคือ กานามัยซิน แอมพิซิลลินกับ         
เตตราไซคลิน ตามลําดับ และเชื้อสวนมากดื้อตอยาสเตรพโตมัยซิน  การที่เช้ือถูกทําลายไดดวย         
ยาปฏิชีวนะ เนื่องจากยาปฏิชีวนะมีกลไกตาง ๆ ตอการเจริญของเชื้อดังนี้ แอมพิซิลลิน จัดเปนยาใน
กลุมเพนนิซิลลินที่มีฤทธิ์ในการทําลายเชื้อไดกวางขวาง นอกจากทําลายแบคทีเรียแกรมบวกแลวยัง
ทําลายแบคทีเรียแกรมลบบางชนิดไดโดยเฉพาะแบคทีเรียที่ทําใหเกิดโรคในระบบทางเดินอาหาร เชน         
E. coli,  Salmonella   และ  Shigella   (Loeb, 1993)   ยานี้ยับยั้งการสรางผนังเซลลโดยยับยั้งการทํางาน
ของเอนไซมทรานสเปปทิเดส (transpeptidase) ซึ่งเปนเอนไซมที่สําคัญในการเชื่อมตอ peptide bridge 
ของ N-acetyl muramic acid-peptides  ดังนั้นจึงขัดขวางการเกิด cross linkage ของ mucopeptide 
( Brooks,  Butel  and  Morse,  2001) คลอแรมฟนิคอลเปนยาปฏิชีวนะที่ขัดขวาง การสังเคราะห
โปรตีนโดยจะไปจับกับหนวยยอย 50S ของไรโบโซม  ขัดขวางการทํางานของเอนไซม
เปปทิดิลทรานสเฟอเรส (peptidyl transferase) ทําใหพันธะเปปไทดไมเกิดขึ้น  เปนผลใหไมมีการ
สรางโปรตีน (Prescott, Harley and Klein, 2002) เตตราไซคลิน กานามัยซินและสเตรพโต-มัยซิน จะ
ขัดขวางการสังเคราะหโปรตีนโดยจะไปจับกับหนวยยอย 30S ของไรโบโซม (Loeb, 1993) โดย        
เตตราไซคลินจะจับกับหนวยยอย 30S จึงขัดขวางการจับของ aminoacyl-tRNA บน mRNA (Presscott,  
Harley and Klein., 2002) สวนกานามัยซินและสเตรพโตมัยซินจะจับกับหนวยยอย 30S อยางถาวรและ
ขัดขวางการเกาะของ aminoacyl-tRNA ที่หนวยยอย 30S ทําให ไมสามารถสรางสายเปปไทดขึ้นมาได 
(Volk et al., 1991)  
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 จากการทดลองพบวา Salmonella หลายตัวอยางดื้อตอแอมพิซิลลิน คลอแรมฟนิคอล      
กานามัยซิน สเตรพโตมัยซินและเตตราไซคลินไดเชนกัน การดื้อตอยาปฏิชีวนะตาง ๆ นี้ เชน การดื้อ
ตอแอมพิซิลลินเกิดจากมีพลาสมิดสรางเอนไซมเบตา-แลคแตมเมส (β -lactamase) มาทําลายวงของ      
เบตา-แลคแตม (β-lactam ring) ในโครงสรางของยา (Tortora, Funke and Case, 1992) การดื้อตอ  คลอ
แรมฟนิคอลพบมากในแบคทีเรียแกรมลบรูปทอนที่มี R-factor (Finch et al., 2003) ควบคุมการสราง
เอนไซมคลอแรมฟนิคอล   อเซทิลทรานสเฟอเรส (chloramphenicol acetyltransferase) ออกมาทําลาย
ยานี้ (Brooks et. al., 2001)  การดื้อตอเตตราไซคลิน พบมากในแบคทีเรียแกรมลบรูปทอนซึ่งจะมี R-
factor ควบคุม (Goldstein, Aronow and Kalman, 1974) นอกจากนี้ยังพบวาการดื้อยานี้เกิดจากการ
ปองกันการซึมผานของยาเขาสูเซลลในแบคทีเรียที่ถูกทําลายไดงายจะมีการซึมผานของยาเขาสูเซลล
อยางรวดเร็ว สวนแบคทีเรียที่ดื้อยาเกิดจากเซลลมีการปรับตัวใหยาซึมผานเขาสู เซลลลดลง               
ผลดังกลาวนี้ยังไมทราบแนชัดวาเกิดจากอะไร แตเช่ือกันวาเกิดจากพลาสมิด หรือยีนสที่โครโมโซม
นั่นเอง (Brooks et.al., 2001) การดื้อตอกานามัยซินและสเตรพโตมัยซินเกิดขึ้นเนื่องจากมี R-factor 
(Madigan, Martinko and Parker, 1997) โดยกานามัยซินจะมี R-factor ควบคุมการสรางเอนไซม   
กานามัยซิน อเซทิลทรานส-เฟอเรส (kanamycin acetyltransferase) ซึ่งชวยเพ่ิมหมู acetyl ใหกับหมู  
อะมิโนของยา (Goldstein Aronow and Kalman., 1974) สวนการดื้อตอสเตรพโตมัยซิน เกิดขึ้น
เนื่องจาก R-factor ควบคุมการสรางเอนไซม 2 ชนิดขึ้นมาทําลายยา เอนไซมชนิดแรก ไดแก สเตรพโต
มัยซิน-สเปกติโนมัยซิน อดีนิลทรานสเฟอเรส (streptomycin-spectinomycin adenyltransferase) จะ
เคลื่อนยายหมู adenyl ของ ATP ใหเปน 3'hydroxyl ของ N-methyl-L-glucosamine (Goldstein Aronow 
and Kalman., 1974) เนื่องจากสเตรพโตมัยซินเปนยาปฏิชีวนะพวกaminoglycosides จึงถูกทําลายได
งายดวยเอนไซมนี้ (Brooks et. al., 2001) สวนเอนไซมอีกชนิดหนึ่ง คือ สเตรพโตมัยซิน ฟอส
โฟทรานส-เฟอเรส (streptomycin phosphostransferase) จะทําปฏิกิริยาไดตรงตําแหนงของ                 
3'hydroxyl ของ N-methyl-L-glucosamine ทําใหยาถูกทําลายไดเชนกัน (Goldstein,  Aronow and 
Kalman., 1974) 

จากการทดลองในครั้งนี้พบ Salmonella ปนเปอนในเนื้อไก ซึ่ง Salmonella นี้กอใหเกิด    
โรคอาหารเปนพิษได และจากการศึกษาความไวของ Salmonella ตอยาปฏิชีวนะบางชนิดยังพบวา 
Salmonella หลายซีโรวารดื้อตอยาปฏิชีวนะหลายชนิด    นับวาเปนปญหาทางดานสาธารณสุขอยาง
มาก เนื่องจากเนื้อไกเปนที่นิยมของผูบริโภคเพราะเปนอาหารโปรตีนราคาถูก ดังนั้นจึงตองมีการ
ปองกันการปนเปอนและการแพรระบาดของ Salmonella ในเนื้อไกโดยจะตองปองกันตั้งแตระดับ
ฟารม โดยปรับปรุงกระบวนการจัดการภายในฟารมเลี้ยงไก การขนสง กระบวนการเชือดไก ชําแหละ
ไกและขั้นตอนตาง ๆ ในกระบวนการเตรียมอาหาร เนื่องจาก Salmonella ถูกทําลายไดงายดวยความ
รอนที่อุณหภูมิ 55 องศาเซลเซียส นาน 1 ช่ัวโมง หรือ 60 องศาเซลเซียส นาน 15-20 นาที หรือที่ 62 
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องศาเซลเซียส นาน 4 นาที (อรุณ บางตระกูลนนท, 2541) ดังนั้นการปรุงอาหารเนื้อไกใหสุกที่
อุณหภูมิดังกลาวจะสามารถปองกันการติดเชื้อ Salmonella ไดเปนอยางดี   ถือวาการปองกันดังกลาว
สามารถชวยลดปญหาทางดานสาธารณสุขไดระดับหนึ่ง (Carraminana et al., 2004) อีกทั้งประเทศ
ไทยยังมีการสงออกเนื้อไกเปนสินคาไปจําหนายยังตางประเทศ  การปองกันการปนเปอนของ 
Salmonella รวมถึงการปรับปรุงกระบวนการผลิต การเฝาระวังและกําหนดแนวทางปองกัน  จะชวย
ยกระดับคุณภาพเนื้อไกใหไดมาตรฐานดานจุลินทรียตามที่ประเทศตาง ๆ กําหนดอีกดวย  สวน
การศึกษาความไวของ Salmonella ตอยาปฏิชีวนะดังกลาวจะนําไปใชเปนขอมูลสําคัญในการรักษา
โรคที่เกิดจากเชื้อนี้ตอไป 

 
สรุปผลการทดลอง 
 จากการศึกษา Salmonella ในเนื้อไกที่จําหนายในตลาดสดหนองมนและตลาดนัด                         
หลังมหาวิทยาลัยบูรพา รวมจํานวน 100 ตัวอยาง พบ Salmonella รอยละ 18 โดยพบในเนื้อไก            
จากตลาดสดหนองมน รอยละ 14 สวนตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพาพบ รอยละ 4 เมื่อนํามา
วิเคราะหทางเซรุมวิทยา พบซีโรวารตางๆ ไดแก S. Albany, S. Brunei, S. Corvallis,  S. Enteritidis,    
S. enterica subsp. enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. enterica ser. 1,4,12: H rough, S. Newport, 
S. Paratyphi B, S. Seintpaul, S. Schwarzengrond, S. Stanley, S. Virchow และ S. rough strain เมื่อนํา 
Salmonella ทุกซีโรวารมาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ พบวาคลอแรมฟนิคอลสามารถยับยั้ง 
Salmonella ซีโรวารตางๆ  ไดดีที่สุด รองลงมาคือ  กานามัยซิน  แอมพิซิลลินกับเตตราไซคลิน 
ตามลําดับ และเชื้อสวนมากดื้อตอสเตรพโตมัยซิน 
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