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บทคัดยอ 
 

จากการศึกษาการแพรกระจายของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปทั้งหมดของปลาดุกอัฟริกัน
ที่เพาะเลี้ยงในจังหวัดฉะเชิงเทราจํานวน 14 ตัวอยาง ระหวางเดือนตุลาคมถึงเดือนธันวาคม พ.ศ. 2551 
พบวาจํานวนของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปทั้งหมดจากตัวอยางผิวหนัง ลําไสและเนื้อของปลา
ดุกอัฟริกันมีคาเทากับ 3.00 ± 1.50 x106 CFU/cm2, 5.82 ± 2.00 x106 CFU/g และ 10.57 ± 3.60 x102 
CFU/g ตามลําดับ ซึ่งแบคทีเรียที่พบไดในตัวอยางผิวหนัง ลําไสและเนื้อของปลาดุกอัฟริกัน ไดแก 
Aeromonas eucrenophila, A. veronii, Bacillus sphaericus, Pseudomonas putida, Alicyclobacillus 
acidocaldarius และ Chryseobacterium meningosepticum โดย A. veronii พบมากที่สุดในตัวอยาง
ผิวหนังและเนื้อของปลาดุกอัฟริกัน และ C. meningosepticum พบวามีมากที่สุดในตัวอยางลําไสของ
ปลาดุกอัฟริกัน  นอกจากนี้ยังพบวา B. laterosporus และ B. megaterium  พบไดเฉพาะในตัวอยาง
ผิวหนังของปลาดุกอัฟริกัน Pseudomonas luteola พบไดเฉพาะในตัวอยางเนื้อของปลาดุกอัฟริกัน 
สวน P. fluorescens พบไดเฉพาะในตัวอยางลําไสของปลาดุกอัฟริกัน 
 
คําสําคัญ: ปลาดุกอัฟรกัิน, แบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปทั้งหมด 
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Abstract 
 

The distribution of total heterotrophic bacteria in 14 samples of cultured African walking 
catfish (Clarias gariepinus) in Chachoengsao province, Thailand, during October to December 2008 
was investigated. The average of total heterotrophic bacteria numbers from the skin, intestine and 
fish meat were 3.00 ± 1.50 x106 CFU/cm2, 5.82 ± 2.00 x106 CFU/g and 10.57 ± 3.60 x102 CFU/g, 
respectively. Aeromonas eucrenophila, A. veronii, Bacillus sphaericus, Pseudomonas putida, 
Alicyclobacillus acidocaldarius and Chryseobacterium meningosepticum were found from all tested 
samples. The predominant bacterial species from skin and fish meat was A. veronii while C. 
meningosepticum was dominant in the intestine. Moreover, B. laterosporus and B. megaterium were 
found from the fish skin. Pseudomonas luteola were found only from fish meat and P. fluorescens 
were found only from the intestine. 
 
Keywords: Clarias gariepinus, Total heterotrophic bacteria  
 
บทนํา 

ปลาน้ําจืดเปนสัตวน้ําเศรษฐกิจที่มีความสําคัญและเปนที่นิยมบริโภคของคนทั่วโลก 
เนื่องจากมีรสชาติอรอยและเปนแหลงโปรตีนที่สําคัญ หางาย ราคาไมสูงมาก (จําเนียร ทองพันช่ัง, 
2542)  ปลาดุกอัฟริกัน (Clarias gariepinus) เปนปลาน้ําจืดชนิดหนึ่งที่นิยมนํามาบริโภค  รวมทั้ง
เกษตรกรไทยยังนิยมเพาะเลี้ยงเพื่อนําพอพันธุปลาดุกอัฟริกันมาผสมพันธุกับแมพันธุปลาดุกอุยเพื่อให
ไดปลาดุกลูกผสมที่มีช่ือวาปลาดุกบิ๊กอุย  ซึ่งเปนปลาที่นิยมบริโภคกันมาก เนื่องจากโตเร็ว รสชาติ
อรอยและทนทานตอโรค   ปลาดุกอัฟริกันมีช่ือที่ใชเรียกในแตละทองถิ่นแตกตางกันไป เชน ปลาดุก
ยักษ ปลาดุกรัสเซีย ปลาดุกอเมซอน ปลาดุกคองโก ปลาดุกคอมมิวนิสตและปลาดุกอัฟริกัน (สันต  
นาตะสุวรรณ, 2548; สุทธิชัย ปทุมลองทอง, 2548) 

แบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรป (Heterotrophic bacteria) เปนแบคทีเรียที่ใชสารอินทรียเปน
แหลงพลังงานและแหลงคารบอน  ซึ่งพบไดทั่วไปในสิ่งแวดลอม ไดแก ดิน น้ํา อากาศและอาหาร 
รวมทั้งระบบเพาะเลี้ยงสัตวน้ํา เปนตน แบคทีเรียกลุมนี้มีบทบาทสําคัญในการเปลี่ยนแปลงและ
หมุนเวียนของสารในวัฏจักรธรณีเคมี (Geochemical cycle) ในระบบนิเวศ  และยังมีบทบาทสําคัญที่
กอใหเกิดโรคในสัตวน้ํา  ซึ่งสรางความเสียหายอยางมากตออุตสาหกรรมการเพาะเลี้ยงสัตวน้ํา  
แบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปที่กอใหเกิดโรคในสัตวน้ําจืด ยกตัวอยางเชน Vibrio harveyi, 
Aeromonas hydrophila, A. salmonicida, Flavobacterium columnare, Edwardsiella tarda, 
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Streptococcus iniae และ Yersinia ruckeri เปนตน  (อุธร ฤทธิลึก, 2550; Kawula et al., 1996)  
นอกจากนี้แบคทีเรียเหลานี้บางชนิดยังกอโรคในมนุษยอีกดวย เชน A. hydrophila และ S. iniae   
ตามปกติแลวการเพาะเลี้ยงปลาดุกอัฟริกันมักเพาะเลี้ยงแบบหนาแนนในบอดินและมีการใหอาหารใน
ปริมาณมาก  ทําใหมีเศษอาหารหลงเหลือเปนจํานวนมากซึ่งเปนปจจัยที่เอื้อตอการเพิ่มจํานวนของ
แบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปและอาจนําไปสูการแพรระบาดของแบคทีเรียกอโรคในระบบเพาะเลี้ยง
ปลาดุกอัฟริกัน   

ดังนั้นการศึกษาความหลากหลายของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจึงมีความสําคัญเปน
อยางยิ่ง ทั้งนี้เพื่อเปนขอมูลเบื้องตนในการจัดการและเฝาระวังการแพรระบาดของแบคทีเรียกอโรคใน
ระบบเพาะเลี้ยงปลาดุกอัฟริกันตอไป 
 
วัสดุ อุปกรณและวิธีการ 
1. การเตรียมตัวอยางปลาดุกอัฟริกัน 

สุมจับปลาดุกอัฟริกันจํานวน 14 ตัวอยางที่เพาะเลี้ยงในบอดินของฟารม 7 แหงในจังหวัด
ฉะเชิงเทรา ในชวงเดือนตุลาคมถึงธันวาคม พ.ศ. 2551 ซึ่งมีอุณหภูมิการเพาะเลี้ยงเทากับ 30 – 32 องศา
เซลเซียส จากนั้นนําตัวอยางมาผาเพื่อใชในการศึกษาตอไป    

 
2. การศึกษาจํานวนและชนิดของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรป (ดัดแปลงจากวิธีของ ชนกันต จิตมนัส 
และคณะ, 2548; Al-Harbi and Uddin 2004; Colwell, 1962)   
 การศึกษาจํานวนของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจากตัวอยางผิวหนังปลาดุกอัฟริกัน โดย
นําไมพันสําลีปราศจากเชื้อจุมใน Normal saline 0.85% Swab บริเวณผิวหนังของปลาดุกอัฟริกันใหได
พ้ืนที่ผิว 30 ตารางเซนติเมตร (cm2) แลวนําไปจุมลงใน Normal saline 0.85% หลอดใหม ผสมใหเขา
กัน  จากนั้นนําสารละลายผสมที่ไดมาเจือจางดวย Normal saline 0.85% ใหไดตามระดับความเจือจาง 
10-1- 10-4    การศึกษาจํานวนของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจากลําไสปลาดุกอัฟริกันโดยชั่ง
น้ําหนักลําไสปลา 1 กรัม ผสมกับ Normal saline 0.85% ปริมาตร 9 มิลลิลิตร ผสมใหเขากันดวยเครื่อง
ตีผสมอาหาร จากนั้นนําสารละลายผสมที่ไดมาเจือจางดวย Normal saline 0.85% ใหไดตามระดับ
ความเจือจาง 10-1- 10-4  สวนการศึกษาจํานวนของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปทั้งหมดจากเนื้อปลา
ดุกอัฟริกันโดยชั่งน้ําหนักเนื้อปลา 25 กรัม ผสมกับ Normal saline 0.85% ปริมาตร 225 มิลลิลิตร แลว
ตีบดใหละเอียดดวยเครื่องตีผสมอาหาร จากนั้นนําสารละลายผสมที่ไดมาเจือจางดวย Normal saline 
0.85% ใหไดตามระดับความเจือจาง 10-1- 10-4   นําสารละลายจากตัวอยางที่ระดับความเจือจางตาง ๆ 
ปริมาตร 0.1 มิลลิลิตร ใสบนอาหารเลี้ยงเชื้อ Plate Count Agar  โดยแตละความเจือจางทํา 3 ซ้ํา  
จากนั้นทําการสเปรดเพลท  บมที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส นาน 24 - 48 ช่ัวโมง นับจํานวนโคโลนี
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แลวคํานวณเปน CFU/cm2  และ CFU/g  ตามลําดับ  นําโคโลนีของแบคทีเรียบนอาหารเลี้ยงเช้ือที่มี
ลักษณะแตกตางกันชนิดละ 10 ไอโซเลท มาทดสอบคุณสมบัติทางชีวเคมีเพื่อจัดจําแนกแบคทีเรียตาม
วิธีของ Krieg และ Holt (1984), Sneath และคณะ (1986) และ Winn และคณะ (2006) จากนั้นนับ
จํานวนโคโลนีของแบคทีเรียแตละชนิดที่จัดจําแนกไดแลวแสดงผลเปนคารอยละของแบคทีเรีย
ทั้งหมดที่ตรวจพบบนอาหารเลี้ยงเชื้อ   
 
3. การวิเคราะหทางสถิติ 
 ขอมูลที่ไดจากการทดลองแสดงคาเปนคาเฉลี่ย ± คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน และนําคาที่ไดมา
วิเคราะหความแตกตางทางสถิติดวยวิธี Paired samples t-test ที่ระดับนัยสําคัญ 0.05 
 
ผลการทดลอง 
1. จํานวนแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจากปลาดุกอัฟริกัน 

จากการศึกษาจํานวนแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจากตัวอยางผิวหนัง ลําไสและเนื้อของ
ปลาดุกอัฟริกัน พบวาจํานวนแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปที่พบบริเวณผิวหนังของปลาดุกอัฟริกันมี
คาเฉลี่ยเทากับ 3.00 ± 1.50 x 106 CFU/cm2  ซึ่งไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p > 0.05) 
กับจํานวนแบคทีเรียที่พบบริเวณตัวอยางลําไสปลาดุกอัฟริกัน  ซึ่งมีคาเฉลี่ยเทากับ 5.82 ± 2.00 x 106 
CFU/g   แตอยางไรก็ตามจํานวนของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปของตัวอยางผิวหนังและลําไสของ
ปลาดุกอัฟริกันมีคาสูงกวาจํานวนแบคทีเรียที่พบบริเวณเนื้อปลาดุกอัฟริกันอยางแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (p < 0.05) ซึ่งมีคาเฉลี่ยเทากับ 10.57 ± 3.60 x 102 CFU/g  แสดงดังในตาราง 1 
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ตาราง 1 จํานวนแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจากผิวหนัง ลําไสและเนื้อของปลาดุกอัฟริกัน  

 

ตัวอยาง 
จํานวนแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรป 

ผิวหนัง (x 106 CFU/cm2) ลําไส (x 106 CFU/g) เนื้อ (x 102 CFU/g) 
1 0.85 ± 0.04b,3 0.10 ± 0.01b,2 9.33 ± 1.52b,1 
2 0.46 ± 0.05b,2 1.57 ± 0.03c,3 4.67 ± 0.57a,1 
3 0.05 ± 0.007a,3 0.01 ± 0.002a,2 6.00 ± 5.00ab,1 
4 0.03 ± 0.005a,3 0.01 ± 0.002a,2 5.33 ± 1.52ab,1 
5 0.22 ± 0.01b,3 0.02 ± 0.0001a,2 11.00 ± 1.00b,1 
6 0.08 ± 0.008a,1 11.13 ± 2.00d,2 5.33 ± 1.52ab,1 
7 1.43 ± 0.04c,2 1.41 ± 0.12c,2 11.00 ± 2.00b,1 
8 7.60 ± 0.50c,3 1.41 ± 0.03c,2 18.66 ± 1.52c,1 
9 6.73 ± 0.55c,3 4.80 ± 0.36c,2 10.00 ± 1.00b,1 
10 16.63 ± 1.17d,3 8.37 ± 1.17cd,2 10.00 ± 1.00b,1 
11 0.56 ± 0.05b,2 0.05 ± 0.001a,2 15.00 ± 3.61bc,1 
12 0.83 ± 0.13b,3 0.15 ± 0.01b,2 15.67 ± 3.21bc,1 
13 1.14 ± 0.010bc,3 0.13 ± 0.01b,2 23.00 ± 1.00d,1 
14 5.30 ± 0.70c,2 10.57 ± 0.90d,2 3.00 ± 2.00a,1 

คาเฉลี่ย 3.00 ± 1.502 5.82 ± 2.002 10.57 ± 3.601 

หมายเหตุ : ตัวเลขที่ตางกันในแนวนอนแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p < 0.05)
อักษรภาษาอังกฤษที่ตางกันในแนวตั้งแสดงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  

 (p < 0.05) 
 
2. ชนิดของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปที่พบในปลาดุกอัฟริกัน 

จากการเก็บตัวอยางปลาดุกอัฟริกันทั้งหมด 14 ตัวอยาง พบวาแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรป
ที่พบไดทั้งบริเวณผิวหนัง ลําไสและเนื้อของปลาดุกอัฟริกัน คือ Aeromonas eucrenophila, A. veronii, 
Bacillus sphaericus, Alicyclobacillus acidocaldarius, Pseudomonas putida และ Chryseobacterium 
meningosepticum  โดยพบวา A. veronii พบมากที่สุดในตัวอยางเนื้อและผิวหนังของปลาดุกอัฟริกัน  
สวน C. meningosepticum พบมากที่สุดในตัวอยางลําไสของปลาดุกอัฟริกัน  นอกจากนี้ยังพบวา  
B. laterosporus และ B. megaterium  เปนแบคทีเรียที่พบไดเฉพาะตัวอยางผิวหนังของปลาดุกอัฟริกัน
ขณะที่ P. luteola พบไดเฉพาะในตัวอยางเนื้อของปลาดุกอัฟริกัน สวน P. fluorescens พบไดเฉพาะใน
ตัวอยางลําไสของปลาดุกอัฟริกัน แสดงดังในตาราง 2 
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ตาราง 2 ชนิดของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจากผิวหนัง ลําไสและเนื้อของปลาดุกอัฟริกัน  
 

แบคทีเรีย ผิวหนัง (%) ลําไส (%) เนื้อ (%) 
Kytococcus sedentarius 1.00 ± 0.20 4.34 ± 0.83 - 
Bacillus coagulans  9.00 ± 2.20 6.00 ± 1.50 - 

Bacillus sphaericus  3.50 ± 0.82 8.16 ± 1.67 3.30 ± 0.90 

Bacillus laterosporus 5.00 ± 0.80 - - 

Bacillus megaterium 3.00 ± 1.10 - - 

Alicyclobacillus acidocaldarius 2.50 ± 0.93 18.14 ± 3.00 3.00 ± 1.00 

Aeromonas eucrenophila  16.00 ± 2.80 16.40 ± 2.74 16.10 ± 2.30 

Aeromonas veronii  45.00 ± 3.00 5.48 ± 1.00 28.30 ± 2.80 

Pseudomonas putida 1.50 ± 0.38 5.77 ± 1.40 15.00 ± 3.10 
Pseudomonas fluorescens - 5.79 ± 2.00 - 
Pseudomonas luteola - - 2.00 ±0.53 
Burkholderia cepacia complex 5.20 ± 1.30 3.89 ± 0.90 - 
Chryseobacterium meningosepticum 7.00 ± 1.20 19.60 ± 3.81 4.20 ± 1.14 
Yersinia ruckeri 1.30 ± 0.47 - 25.50 ± 3.00 
Acinetobacter spp./Acinetobacter haemolyticus - 6.43 ±1.70 2.60 ± 0.58 

รวม 100.00 100.00 100.00 

หมายเหตุ: เครื่องหมาย - คือ ไมพบ 
 

สรุปและวิจารณผลการทดลอง 
 จากการศึกษาความหลากหลายของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปในปลาดุกอัฟริกันที่
เพาะเลี้ยงในจังหวัดฉะเชิงเทรา  พบวาจํานวนของแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปจากตัวอยางผิวหนัง 
ลําไสและเนื้อของปลาดุกอัฟริกันมีคาเฉลี่ยเทากับ 3.00 ± 1.50 x 106 CFU/cm2, 5.82 ± 2.00 x 106 
CFU/g และ 10.57 ± 3.60 x 102 CFU/g ตามลําดับ จํานวนแบคทีเรียที่พบในการศึกษาครั้งนี้มีจํานวน
คอนขางสูง ทั้งนี้อาจเปนเพราะประเทศไทยเปนประเทศในเขตรอนทําใหอุณหภูมิในการเพาะเลี้ยง
สัตวน้ําคอนขางสูง ซึ่งเหมาะแกการเจริญของแบคทีเรียกลุมชอบอุณหภูมิปานกลาง (Mesophilic 
bacteria) (Rheinheimer, 1985) นอกจากนี้อาจเกิดจากกระบวนการเมแทบอลิซึมที่สูงขึ้นของสัตวน้ํา
และจุลินทรียอันเนื่องมาจากปริมาณสารอาหารที่อุดมสมบูรณและอุณหภูมิที่เหมาะสมของระบบ
เพาะเลี้ยง (Shewan and Hobbs, 1967; Hossain et al., 1999; Al-Harbi and Uddin, 2005)  จํานวน
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แบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปที่พบในการศึกษาในครั้งนี้มีคาใกลเคียงกับการรายงานของ Al-Harbi 
และ Uddin (2004) ที่รายงานวาจํานวนแบคทีเรียในลําไสของปลานิลลูกผสม (Oreochromis niloticus 
x O. aureus) ที่เพาะเลี้ยงที่อุณหภูมิประมาณ 28 องศาเซลเซียส มีคาอยูระหวาง 6.8 x 106 – 7.5 x 107 
CFU/g   แตอยางไรก็ตามจํานวนแบคทีเรียที่พบในการศึกษาในครั้งนี้มีปริมาณแตกตางจากจํานวนที่
พบในปลาน้ําจืดชนิดอื่น (Sakata et al., 1984; Sugita et al., 1985; Chowdhury et al., 1989)  โดยลําไส
ของปลาไน (Cyprinus carpio) ที่เพาะเลี้ยงในประเทศญี่ปุนมีจํานวนแบคทีเรียเทากับ 1.7 x 105 CFU/g 
(Mahmoud et al., 2004)  ในขณะที่จํานวนแบคทีเรียที่พบในลําไสของปลานิลที่เพาะเลี้ยงแบบกึ่ง
หนาแนนในประเทศบังกลาเทศและบราซิลมีคาเทากับ 8.81 ± 0.45 x 105 และ 1.5 x 104 – 1.6 x 105 
CFU/g (Molinari et al., 2003; Mandal et al., 2009)  รวมทั้งยังมีรายงานวาจํานวนแบคทีเรียกลุม 
เฮทเทอโรโทรปที่พบบริเวณผิวหนังของปลาดุก (Clarias sp.) มีคาอยูระหวาง 104 – 105 CFU/cm2 
(Watanabe, 1971) ซึ่งต่ํากวาการศึกษาในครั้งนี้ (3.00 ± 1.50 x 106 CFU/cm2)  ดังนั้นแสดงใหเห็นวา
จํานวนแบคทีเรียที่ตรวจในปลาน้ําจืดมีความแตกตางกันอาจเปนผลมาจากสภาวะแวดลอมในการ
เพาะเลี้ยงมีความแตกตางกัน (Cahill, 1990; Al-Harbi and Uddin, 2004)   

จากการศึกษาในครั้งนี้แสดงใหเห็นวาจํานวนแบคทีเรียที่พบบริเวณลําไสและผิวหนังของ
ปลาดุกอัฟริกันมีคาสูงกวาจํานวนของแบคทีเรียที่พบบริเวณเนื้ออยางชัดเจน ทั้งนี้แบคทีเรียที่มีปริมาณ
มากในบริเวณลําไสอาจเปนเพราะโครงสรางของลําไสนั้นมีลักษณะเปนชองหรือโพรงและมี
สารอาหารที่เหมาะแกการเจริญของแบคทีเรีย (Austin and Austin, 1987; Cahill, 1990)  สวนผิวหนัง
ของปลามีการสัมผัสกับแบคทีเรียจากบอเพาะเลี้ยงซึ่งไดรับสารอาหารในปริมาณมาก  โดยแบคทีเรีย
เหลานี้จะเขาเกาะที่บริเวณผิวหนังของปลาหรือเมือกของปลา (Horsley, 1973)  

แบคทีเรียกลุมเดนที่พบบริเวณผิวหนัง ลําไสและเนื้อของปลาดุกอัฟริกันสวนใหญเปน
แบคทีเรียแกรมลบ (76.00%, 63.36% และ 93.70% ตามลําดับ) ซึ่งแบคทีเรียแกรมลบที่พบในปลา
ดุกอัฟริกัน ไดแก Aeromonas eucrenophila, A. veronii, Pseudomonas putida, P. fluorescens,  
P. luteola, Burkholderia cepacia complex, Chryseobacterium meningosepticum, Yersinia ruckeri 
และ Acinetobacter spp./Acinetobacter haemolyticus   โดย Nahiduzzaman และคณะ (2000) พบวา
แบคทีเรียที่พบในปลาดุกลูกผสม (Clarias sp.) ที่เพาะเลี้ยงในบอดินของประเทศบังกลาเทศ
ประกอบดวยแบคทีเรียหลากหลายชนิด ไดแก Aeromonas, Vibrio, Acinetobacter, Flavobacterium, 
Pseudomonas, Achromobacter, Alcaligenes, Micrococcus, Staphylococcus, Bacillus และแบคทีเรีย
กลุม Coryneforms  นอกจากนั้น Sugita และคณะ (1982) รายงานวาแบคทีเรียที่พบสวนใหญในปลา
นิลเปนแบคทีเรียในสกุล Aeromonas, Pseudomonas และแบคทีเรียในวงศ Enterobacteriaceae ในขณะ
ที่แบคทีเรียที่พบในปลาไน ไดแก แบคทีเรียในสกุล Pseudomonas, Acinetobacter, Moraxella, 
Bacillus และแบคทีเรียในวงศ Enterobacteriaceae (Mahmoud et al., 2004) และแบคทีเรียที่พบในปลา
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น้ําจืดชนิดอื่น ไดแก Pseudomonas, Acinetobacter, Moraxella, Bacillus, Aeromonas, Flavobacterium 
และแบคทีเรียในวงศ Enterobacteriaceae เชนเดียวกัน (Sugita et al., 1996; Izvekova et al., 2007)  
แสดงใหเห็นวาแบคทีเรียที่พบในปลาน้ําจืดสวนใหญเปนแบคทีเรียแกรมลบและปลาแตละชนิดมี
ความหลากหลายของแบคทีเรียแตกตางกัน ทั้งนี้อาจเกิดจากอิทธิพลของสิ่งแวดลอมในการเพาะเลี้ยง
และเทคนิคในการวิเคราะหทางจุลชีววิทยา (Cahill, 1990; Al-Harbi and Uddin, 2005)  รวมทั้ง
แบคทีเรียแตละชนิดที่พบที่บริเวณตาง ๆ ของปลาดุกอัฟริกันมีการแพรกระจายที่แตกตางกัน ซึ่ง
การศึกษาในครั้งนี้พบวาแบคทีเรียสกุล Aeromonas (A. eucrenophila และ A. veronii) พบมากบริเวณ
ผิวหนัง (16.00 – 45.00%) สวน Al. acidocaldarius, A.  eucrenophila และ C. meningosepticum พบ
มากในลําไส (16.40 – 19.60%) ในขณะที่ A. eucrenophila, A. veronii, P. putida และ Y. ruckeri พบ
มากบริเวณเนื้อ (15.00 – 28.30%)  จากขอมูลดังกลาวเห็นไดวา A. eucrenophila เปนแบคทีเรียที่พบได
มากในทั้งสามบริเวณที่เก็บตัวอยาง ซึ่งการแพรกระจายของแบคทีเรียที่ไมเทากันในแตละบริเวณของ
ปลาดุกอัฟริกันในครั้งนี้อาจเกิดจากความสามารถในการยึดเกาะที่อวัยวะตางๆ ของแบคทีเรีย ความไว
ตอสารตานจุลินทรียที่ผลิตในอวัยวะตางๆ ของแบคทีเรียและปริมาณออกซิเจนของบริเวณตาง ๆ ของ
ปลามีความแตกตางกัน เปนตน (Cahill, 1990)  

แบคทีเรียบางชนิดที่พบในการศึกษาครั้งนี้จัดเปนแบคทีเรียกอโรคในปลาน้ําจืดและมนุษย 
ซึ่ง A. veronii เปนแบคทีเรียชนิดหนึ่งที่พบไดทั่วไปในน้ําจืดและเกี่ยวของกับสัตวน้ํา โดยแบคทีเรีย
ชนิดนี้เปนแบคทีเรียที่ทําใหเกิดโรค Motile Aeromonad Disease (MAD) ที่ทําใหเกิดอาการติดเชื้อใน
กระแสเลือดที่เรียกวา Motile Aeromonad Septicemia (MAS) (Noga, 2000) โดยทําใหปลามีเลือดออก
บริเวณผิวหนัง ทองบวม ตาโปนและตายในที่สุด   สรางความเสียหายอยางมากกับอุตสาหกรรมการ
เพาะเลี้ยงปลาน้ําจืด  นอกจากนั้นแบคทีเรียชนิดนี้ยังเกี่ยวของกับการโรคอุจจาระรวงและการติดเชื้อใน
กระแสเลือดของผูปวยที่มีภูมิคุมกันต่ํา ซึ่งทําใหผูติดเชื้อมีโอกาสการเสียชีวิตไดสูง (Janda and Abbott, 
1996; Rahman et al., 2002)  Y. ruckeri  เปนแบคทีเรียอีกชนิดหนึ่งที่ทําใหเกิดโรค Enteric Red Mouth 
ในปลาหลายชนดิ เชน ปลาเทราตสายรุง (Oncorhynchus mykiss) และปลาสอด (Xiphophorus maculates) 
เปนตน (Raida and Buchmann, 2007; Ryckaert et al., 2009)  

สําหรับ Burkholderia cepacia complex และ Acinetobacter spp. เปนแบคทีเรียที่ไมกอโรค
แกสัตวน้ําทั่วไป  แตแบคทีเรียทั้งสองชนิดนี้กอใหเกิดโรคในมนุษย   โดย Burkholderia cepacia 
complex กอใหเกิดโรค Chronic Granulomatous (CGD) ที่ทําใหผูปวยมีอัตราการเสียชีวิต 1 ในหนึ่ง
ลานคน   นอกจากนี้ยังกอใหเกิดโรค Cystic fibrosis ในมนุษยอีกดวย (Seed and Dennis, 2005; Winn 
et al., 2006) 
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 การศึกษาในครั้งนี้พบวาเมื่อเปรียบเทียบคุณภาพทางดานจุลชีววิทยาของปลาดุกอัฟริกันกับ
มาตรฐานผลิตภัณฑประมงที่กําหนดโดยองคการอาหารและการเกษตรแหงสหประชาชาติ (Food and 
Agriculture Organization [FAO], 1979)  และสมัชชานานาชาติวาดวยขอตกลงดานจุลินทรียในอาหาร 
(International Commission on the Microbiological Specification of Foods [ICMSF], 1982) พบวา
ปลาดุกอัฟริกันมีปริมาณแบคทีเรียสูงกวาขอกําหนด ซึ่งกําหนดไววาผลิตภัณฑประมงที่ยังไมผาน
กระบวนการแปรรูปตองมีปริมาณแบคทีเรียกลุมเฮทเทอโรโทรปไมเกิน 105 CFU/g ช้ีใหเห็นวา
ผูบริโภคมีความเสี่ยงในการไดรับแบคทีเรียกอโรคที่ปนเปอนในปลาดุกอัฟริกัน  รวมทั้งปลาดุก 
อัฟริกันมีการปนเปอนของแบคทีเรียกอโรคในมนุษยและในสัตวน้ําหลากหลายชนิด   ดังนั้นการ
บริโภคปลาชนิดนี้จึงควรปรุงใหสุกดวยความรอนเพื่อกําจัดแบคทีเรียกอโรค  รวมทั้งเกษตรกรผู
เพาะเลี้ยงสัตวน้ําควรตระหนักถึงการควบคุมและการจัดการฟารมที่มีประสิทธิภาพ เพื่อปองกันการ
แพรระบาดของแบคทีเรียกอโรคที่อาจสรางความเสียหายใหแกการเพาะเลี้ยงสัตวน้ําได  
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