
NU Science Journal 2008; 5(1): 7 - 20 

การแพรกระจายและการดื้อยาปฏชีีวนะของ  Salmonella  จากไก 
กบและแมลงสาบ 

บัญญัติ สุขศรีงาม*   ชุติมา มะนะมุติ     อังคณา หอมเสียง  และระออ รัตนประทุม 
 

Distribution and Antibiotic resistance of Salmonella from chicken, 
 frog and cockroach 

Bunyut  Suksringam*, Chutima  Manamuti, Angkana homseng  
and Raor Rattanapratoom 

 
*ภาควิชาจุลชีววิทยา คณะวิทยาศาสตร มหาวิทยาลัยบูรพา จังหวัดชลบุรี 20131 

 

บทคัดยอ 
 

การศึกษา Salmonella ในเนื้อไกที่จําหนายในตลาดสดหนองมนและตลาดนัดหลัง
มหาวิทยาลัยบูรพา  จํานวน 100 ตัวอยาง พบ Salmonella รอยละ 18 เมื่อนํามาวิเคราะหทางเซรุมวิทยา
พบ Salmonella ซีโรวารตาง ๆ ไดแก S. Albany, S. Brunei, S. Corvallis, S. Enteritidis,  S. enterica 
subsp. enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. enterica ser. 1,4,12:H rough, S. Newport, S. Paratyphi 
B, S. Seintpaul, S. Schwarzengrund, S. Stanley, S. Virchow และ S. rough strain  สวนการศึกษา 
Salmonella ในแมลงสาบจากตลาดหนองมนและตลาดบางพระ แหลงละ 200 ตัวอยาง รวม 400 
ตัวอยาง พบ Salmonella  รอยละ 3 รวม 5 ซีโรวารไดแก S. Albany,  S. Braenderup,  S. Enteritidis,  
S. Lexington และ S. Schwarzengrund  สําหรับการศึกษา Salmonellaในกบที่จําหนายบริเวณตลาดนัด
ดานหลังมหาวิทยาลัยบูรพา จํานวน 200 ตัวอยาง พบ Salmonella ปนเปอนที่ผิวหนังกบ  รอยละ 25.50  
และลําไสกบ  รอยละ 10  รวม 5 ซีโรวาร ไดแก S. Albany, S. Bareilly, S. Give, S. Stanley และ  
S. Virchow    เมื่อนํา Salmonella  ทุกซีโรวารมาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะจํานวน 5 ชนิด พบวา 
ซีโรวารสวนมากถูกทําลายดวยแอมพิซิลลิน คลอแรมฟนิคอล กานามัยซิน เตตราไซคลินและดื้อ
ตอสเตรพโตมัยซิน 
 
คําสําคัญ : Salmonella   ไก  กบ  แมลงสาบและยาปฏิชีวนะ 
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Abstract 
 

 In this study, 100 chicken meat samples collected from Nong Mon market and an evening 
market nearby Burapha University were isolate for Salmonella .  It was found that 18% of the 
samples contaminated with the following Salmonella   serovars : S. Albany, S. Brunei, S. Corvallis, 
S. Enteritidis, S. enterica  subsp. enterica ser. 1,4,12:H rough, S. Newport, S. Paratyphi B,  
S. Seintpaul, S. Schwarzengrund,  S. Stanley, S. Virchow and S. rough strain. Moreover, 400 
cockroach samples collected from Nong Mon and Bang Phra market (200 samples from each) were 
also tested for  Salmonella. The results revealed that 12 cockroach samples (3%) contained 
Salmonella of the following serovar : S. Albany,  S. Braenderup,  S. Enteritidis, S. Lexington and  
S. Schwarzengrund. The survey of Salmonella in 200 frog samples sold at the evening market nearby 
Burapha University was also conducted. It was found that 25.5% and 10% of skin and intestine of 
frog samples, respectively, were contaminated with Salmonella of the following serovars:  
S. Albany, S. Bareilly, S. Give, S. Stanley  and S. Virchow.  When these  Salmonella serovars were 
tested for resistance to 5 antibiotics, the results showed that most were sensitive to ampicillin, 
chloramphenicol, kanamycin and tetracycline but resisted to streptomycin.   
 
Key words : Salmonella , chicken, frog, cockroach, antibiotic 
 
บทนํา 

Salmonella   เปนแบคทีเรียที่ทําใหเกิดโรคอาหารเปนพิษที่มีความรุนแรงและยังทําใหผูปวย
มีโอกาสเสียชีวิตไดสูง (สุมณฑา วัฒนสินธุ, 2545)  แบคทีเรียนี้เปนสาเหตุใหเกิดโรคอาหารเปนพิษ ที่
สําคัญในหลาย ๆ ประเทศ เชน สหรัฐอเมริกา อังกฤษ (Sakai and Chalermchaikitb,1996) โดยปกต ิ
Salmonella มีแหลงที่พบอยูในลําไสหรือทางเดินอาหารของมนุษยและสัตวหลายชนิดโดยเฉพาะสัตว
ปก เชน ไก เปด หาน  จึงมีโอกาสปนเปอนในเนื้อสัตวและผลิตภัณฑ  นอกจากนี้เช้ือยังสามารถ
แพรกระจายไปกับอุจจาระ น้ําและสิ่งแวดลอมได (คณาจารยภาควิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทาง
อาหาร, 2546)   การติดเชื้อ Salmonella สวนหนึ่งมาจากการรับประทานอาหารที่มีการปนเปอนของ
เช้ือนี้ การแพรระบาดของโรคจาก Salmonella  ไปสูมนุษยยังมีความเปนไปไดวาเกิดจากสัตวบางชนิด
ที่เปนพาหะของโรค  เชน กบและแมลงสาบ   มีรายงานวาพบ Salmonella ในกบ  โดยสามารถตรวจ
พบแบคทีเรียนี้ในสวนตาง ๆ  ของกบ ไดแก ระบบทางเดินอาหารและถุงน้ําดี (Monzon Moreno 
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 et  al., 1995) และมีรายงานการตรวจพบ Salmonella จากขากบแชแข็งที่มีการนําเขามาจําหนายใน
สหรัฐอเมริกา (Andrews et. al., 1977)  กบเปนสัตวที่ไดนํามาเปนอาหารของคนไทยกันคอนขางมาก  
ถ่ินอาศัยของกบจะอยูตามแหลงน้ําและพื้นที่ที่มีความชื้นคอนขางสูง  จึงมีโอกาสไดรับแบคทีเรียและ 
จุลินทรียอื่น ๆ ไดงาย  ถากบมี Salmonella อยูดวยก็จะขับถาย Salmonella  ออกมาพรอมกับอุจจาระ  
ทําใหเช้ือนี้มีโอกาสปนเปอนอยูในสิ่งแวดลอม  จึงอาจเปนสาเหตุในการแพร Salmonella ไปสูมนุษย     
นอกจากนี้ยังพบวาแมลงสาบเปนพาหะนําเชื้อ  Salmonella มาสูมนุษยอีกดวย   ดวยเหตุที่แมลงสาบ
เปนสัตวที่เกี่ยวของกับมนุษยคอนขางมาก อีกทั้งยังมีการแพรกระจายไดอยางรวดเร็วตามสถานที่ตางๆ 
ที่มนุษยอาศัยอยู (อรุณ บางตระกูลนนท, 2544)   โดยเฉพาะชุมชนแออัดที่มีสุขาภิบาลและสิ่งแวดลอม
ไมดีจึงเหมาะสมตอการเจริญของแมลงสาบเปนอยางยิ่งและแมลงสาบอาจเปนสาเหตุใหเกิดการแพร
ระบาดของโรค Salmonellosis มาสูผูที่อาศัยในแหลงชุมชนนั้นๆ ได 
  เนื่องจาก  Salmonella  เปนแบคทีเรียกอโรคอาหารเปนพิษที่เปนปญหาสาธารณสุขของ
ประเทศไทยมาโดยตลอดและเชื้อนี้สามารถแพรระบาดจากสัตวที่ เปนพาหะมาสูมนุษยได จึง
จําเปนตองวิเคราะหเช้ือนี้จากสัตวที่สามารถเปนพาหะของโรคได (เชน ไก  กบและแมลงสาบ) และนํา
เช้ือที่ไดไปจัดจําแนกซีโรวารเพื่อใหทราบถึงการแพรกระจายของเชื้อ อันจะเปนประโยชนตอการหา
วิธีปองกันการแพรระบาดของเชื้อที่กอใหเกิดโรคนี้ได  สวนการศึกษาความไวของเชื้อตอยาปฏิชีวนะ
บางชนิดจะเปนขอมูลสําคัญที่นําไปใชประโยชนในการรักษาโรคที่เกิดจากเชื้อนี้ตอไป 
 
จุดมุงหมาย 

1. ศึกษาการแพรกระจายของ Salmonella  ในเนื้อไกสด  กบและแมลงสาบ 
2. ศึกษาการดื้อยาปฏิชีวนะของSalmonella  

 
วัสดุและอุปกรณและวิธีการทดลอง 
 1.   ตัวอยาง 

1.1 ตัวอยางไกสดจากตลาดสดหนองมนและตลาดนัดหลังมหาวิทยาลัยบูรพา รวม
ทั้งหมด 100 ตัวอยาง 

1.2 ตัวอยางกบจากตลาดนัดดานหลัง มหาวิทยาลัยบูรพา จํานวน 200 ตัวอยาง 
1.3 ตัวอยางแมลงสาบที่นํามาจากแหลงตาง ๆ 2 บริเวณ คือ ตลาดหนองมนและตลาด

บางพระ  ต. บางพระ อ. ศรีราชา จ. ชลบุรี แหลงละ 200 ตัวอยาง รวม 400 ตัวอยาง   
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 2.   การแยกเชื้อจากตัวอยาง 
2.1 ตัวอยางเนื้อไก 25 กรัม ใสในถุงพลาสติกปลอดเชื้อ  เติม Buffer peptone water 

(BPW) 225 มิลลิลิตร ลงไป นําไปตีผสมดวยเครื่อง Stomacher เปนเวลา 120 วินาที 
และนํามา   1 มิลลิลิตร ใสใน RV broth ปริมาตร 10 มิลลิลิตร  บมที่อุณหภูมิ 42 
องศาเซลเซียส นาน 18-24 ช่ัวโมง  เพื่อเพิ่มจํานวนเชื้อ 

2.2 ตัวอยางกบ โดย swab บริเวณรอบ ๆ ผิวหนังของกบแลวใสใน RV broth ปริมาตร 
10 มิลลิเมตร และผาตัดเปดบริเวณชองทองดวยเทคนิคปลอดเชื้อ นําลําไสของกบ
ตัดใหเปนช้ินละเอียดใสใน RV broth ปริมาตร 10 มิลลิเมตร บมเชื้อที่อุณหภูมิ 42 
องศาเซลเซียส นาน 18 – 24 ช่ัวโมง 

2.3 ตัวอยางแมลงสาบจะใชเฉพาะบริเวณระบบทางเดินอาหารนํามาบดใหละเอียดแลว
ใสลงใน RV broth บมที่อุณหภูมิ 42 องศาเซลเซียส   นาน 18-24 ช่ัวโมง 

2.4 นําตัวอยางจากขอ 2.1-2.3 มาเพาะเชื้อบนอาหาร BG agar, BS agar และ SS agar 
โดยขีดแยกเชื้อใหไดโคโลนีเดี่ยว บมที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง 
(โคโลนีที่คาดวาเปน Salmonella จากอาหารเลี้ยงเชื้อ BG agar จะมีโคโลนีสีชมพู
รอบ ๆ โคโลนีมีสีแดง ใน BS agar จะมีโคโลนีสีดําและในอาหาร SS agar จะมีโค
โลนีกลมใส ตรงกลางสีดํา) 

2.5 เลือกโคโลนีที่คาดวาเปน Salmonella จากอาหารเลี้ยงเชื้อในขอ 2.3 มาขีดแยกเชื้อ
ลงบนอาหาร SS agar บมที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง 

2.6 เลือกโคโลนีกลมใส ตรงกลางสีดําจากอาหาร SS agar มาเพาะเชื้อในอาหาร TSI 
และ LIA บมที่อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง แลวนํามาทดสอบ
สมบัติทางชีวเคมีตอไป 

 3.   นําเชื้อบริสุทธิ์สงใหสถาบันวิจัยวิทยาศาสตรสาธารณสุข กรมวิทยาศาสตร - การแพทย 
ไดทดสอบยืนยัน 
 4.   การทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ นําเชื้อบริสุทธิ์ที่ทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยาแลว 
มาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะดวย วิธี disc diffusion method ยาปฏิชีวนะที่ใชมี 5 ชนิด ไดแก 
แอมพิซิลลิน คลอแรมฟนิคอล กานามัยซิน สเตรพโตมัยซินและเตตราไซคลิน มีวิธีการทดลองดังนี้ 
คือ 

4.1 ถายเชื้อบริสุทธิ์ที่ทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยาลงในอาหาร TSB บมที่อุณหภูมิ 37  
องศาเซลเซียส นาน 3-5 ช่ัวโมง โดยใหมีความขุนเทากับความขุนมาตรฐานของ 
Macfaland No.0.5  โดยการวัดคาการดูดกลืนแสงดวยเครื่อง spectrophotometer ที่
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ความยาวคลื่น 625 นาโนเมตร จะไดคาการดูดกลืนแสงระหวาง 0.08-0.1 ซึ่งมี
จํานวนเชื้อประมาณ 1.5 x 108 CFU/ มิลลิลิตร (นันทนา อรุณฤกษ, 2537) 

4.2 นํา suspention ของเชื้อมาเกลี่ยแบบ spread plate technic บนอาหารเลี้ยงเชื้อ MHA                
วาง sensitivity disc ของยาปฏิชีวนะทั้ง 5 ชนิดลงไป บมที่อุณหภูมิ  37  องศา-
เซลเซียส นาน 24 ช่ัวโมง แลวตรวจผลการทดลอง โดยวัดขนาดเสนผานศูนยกลาง
ของ clear zone หรือ inhibition zone แลวนําไปเปรียบเทียบกับตารางมาตรฐานการ
เปรียบเทียบความไวตอยาปฏิชีวนะ และแปลผลเปนเชื้อที่มีความไวตอการ 
ถูกทําลาย (sensitivity) อยูกํ้ากึ่งระหวางการดื้อยาและความไวตอการถูกทําลาย 
(intermediate)  หรือดื้อตอยา (resistant) ไดดี  

 
ผลการทดลอง 

1. การวิเคราะห Salmonella 
 จากการวิเคราะห Salmonella จากเนื้อไกสด กบและแมลงสาบ พบ Salmonella  บริเวณ
ผิวหนังกบมากที่สุด (รอยละ 25.5)  รองลงมาไดแก เนื้อไกสด  (รอยละ 18)  ลําไสกบ (รอยละ 10) และ
แมลงสาบ (รอยละ 3)  ดังตาราง 1  
 

ตาราง 1 Salmonella จากเนื้อไกสด กบและแมลงสาบ 
 

ตัวอยาง 
จํานวน
ตัวอยาง 

จํานวนตัวอยางที่พบ 
Salmonella 

รอยละของตัวอยางที่พบ 
Salmonella 

เนื้อไกสด 100 18 18 
กบ (ผิวหนัง) 200 51 25.5 
กบ (ลําไส) 200 20 10 
แมลงสาบ 400 12 3 

 
2. การทดสอบทางเซรุมวิทยา 

นํา Salmonella จากแตละตัวอยางมาทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยา เพื่อจําแนกซีโรวารพบวา
เนื้อไกสดมี 13 ซีโรวาร กบมี 5 ซีโรวารและแมลงสาบมี 5 ซีโรวาร (ดังรูป 1-3) โดยมีซีโรวารที่พบใน
เนื้อไกสด กบและแมลงสาบ ไดแก S. Albany   
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รูป 1  Salmonella จากเนื้อไกสด  
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รูป 2  Salmonella จากกบ  
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รูป 3 Salmonella จากแมลงสาบ 
 

3. การทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 
 จากการศึกษาความไวตอยาปฏิชีวนะของ Salmonella โดยนําเชื้อทุกซีโรวารมาทดสอบความไว
ตอยาปฏิชีวนะ 5 ชนิดไดแก แอมพิซิลลิน คลอแรมฟนิคอล กานามัยซิน สเตรพโตมัยซินและเตตรา
ไซคลิน ดวยวิธี disc diffusion method  พบวาเชื้อสวนมากถูกทําลายไดดวยแอมพิซิลิน  คลอแรมฟนิคอล  
กานามัยซินและเตตราไซคลิน  แตจะดื้อตอสเตรพ - โตมัยซิน  ดังตาราง 2 

 

ตาราง 2 ผลการทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะของ Salmonella 
 

ยาปฏิชีวนะ 
ซีโรวาร แหลงที่พบ 

จํานวน
ตัวอยางที่

พบ 
แอมพิ- 
ซิลลิน 

คลอแรม- 
ฟนิคอล 

กานา- 
มัยซิน 

สเตรพ- 
โตมัยซิน 

เตตรา-
ไซคลิน 

เนื้อไก 1 R R S I R 
กบ 

(ผิวหนัง) 
5 
3 
1 
1 

S 
S 
S 
R 

S 
S 
S 
R 

S 
S 
S 
R 

I 
R 
S 
R 

S 
S 
S 
R 

กบ (ลําไส) 2 
1 
1 

S 
S 
R 

S 
S 
R 

S 
S 
S 

I 
S 
R 

S 
S 
R 

S. Albany 

แมลงสาบ 3 S S S S S 
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ตาราง 2 (ตอ)  
 

ยาปฏิชีวนะ 
ซีโรวาร แหลงที่พบ 

จํานวน
ตัวอยางที่

พบ 
แอมพิ- 
ซิลลิน 

คลอแรม- 
ฟนิคอล 

กานา- 
มัยซิน 

สเตรพ- 
โตมัยซิน 

เตตรา-
ไซคลิน 

กบ 
(ผิวหนัง) 

6 S S S R S S. Bareilly 

กบ (ลําไส) 1 
1 
1 

S 
S 
S 

S 
S 
S 

S 
S 
S 

S 
I 
R 

S 
S 
R 

S. Braenderup แมลงสาบ 2 S S S S S 
S. Brunei เนื้อไก 1 S S S R S 
S. Corvallis เนื้อไก 1 R S I R R 

เนื้อไก 4 S S S S S S. Enteritidis 
แมลงสาบ 1 R S S S S 

S. enterica 
subsp. enterica 
ser. 6,8: eh:- 

เนื้อไก 1 S S S S S 

S. enterica 
subsp. enterica 
ser. 1,4,12: H 
rough 

เนื้อไก 1 S S S R R 

กบ 
(ผิวหนัง) 

5 
1 

S 
S 

S 
S 

S 
S 

I 
R 

S 
R 

S. Give 

กบ (ลําไส) 1 S S S I S 
S. Lexington แมลงสาบ 3 S S S S S 
S. Newport เนื้อไก 1 R S S R S 
S. Paratyphi B เนื้อไก 2 S S S R R 
S. Seintpaul เนื้อไก 1 S S S S R 
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ตาราง 2 (ตอ)  
 

ยาปฏิชีวนะ 
ซีโรวาร แหลงที่พบ 

จํานวน
ตัวอยางที่

พบ 
แอมพิ- 
ซิลลิน 

คลอแรม- 
ฟนิคอล 

กานา- 
มัยซิน 

สเตรพ- 
โตมัยซิน 

เตตรา-
ไซคลิน 

1 R R R I S  
1 S S I R S 

เนื้อไก 

1 R R R R S 

S. 
Schwarzengrond 

แมลงสาบ 3 R S S S S 
เนื้อไก 1 S S S R R 
กบ 

(ผิวหนัง) 
9 
9 
4 
2 
1 
1 

S 
S 
S 
S 
S 
R 

S 
S 
S 
S 
S 
S 

S 
S 
S 
S 
S 
R 

S 
R 
I 
R 
S 
I 

S 
S 
S 
I 
R 
R 

S. Stanley 

กบ (ลําไส) 9 
2 
1 
1 
1 

S 
S 
S 
R 
R 

S 
S 
S 
S 
S 

S 
S 
S 
S 
R 

I 
R 
S 
R 
R 

S 
S 
S 
S 
R 

เนื้อไก 3 S S S R S 
 2 S S S S S 

กบ 
(ผิวหนัง) 

3 S S S R S 

S. Virchow 

กบ (ลําไส) 1 S S S R S 
S. rough strain เนื้อไก 1 S S S S R 
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อภิปรายผลการทดลอง 

1 . การวิเคราะห Salmonella 
 จากการศึกษา Salmonella ในเนื้อไกที่จําหนายในตลาดสดหนองมนและตลาดนัด หลัง
มหาวิทยาลัยบูรพา จํานวน 100 ตัวอยาง  พบ Salmonella     18  ตัวอยาง (รอยละ 18)    การพบ 
Salmonella ปนเปอนในเนื้อไก สอดคลองกับรายงานของสุมาลี  เหลืองสกุล (2541) ที่พบ Salmonella 
ในสัตวปกรอยละ 0-20   และยังมีหลายรายงานที่พบ Salmonella ในเนื้อไก เชน รายงานของ Nierop 
และคณะ(  )2005  ศึกษา Salmonella ในเนื้อไกชําแหละทั้งสดและแชแข็งในเมือง Gauteng ประเทศ 
อัฟริกาใต พบ Salmonella รอยละ 19.2         Jorgensen และคณะ  )2002   (   ศึกษา Salmonella จากเนื้อไก
จํานวน 241 ตัวอยาง จากตลาดคาปลีกในประเทศอังกฤษ  พบ Salmonella รอยละ 25   สําหรับประเทศ
ไทยมีรายงานพบ Salmonellaในเนื้อไก เชน สุมาลีและคณะ (2542) ศึกษา  Salmonella จากเนื้อไกที่
จําหนายในตลาดสดและซุปเปอรมาเก็ต 10    แหง พบ Salmonella  รอยละ 72     จะเห็นวาแตละรายงาน
จะพบ Salmonella ปนเปอนในเนื้อไกแตกตางกัน เนื่องจากสุขลักษณะในการผลิตเนื้อไกของแตละ
แหลงแตกตางกันไปรวมทั้งวิธีใชในการวิเคราะหก็แตกตางกันดวย มีรายงานวาการปนเปอนของเชื้อ
มาจากสุขลักษณะของสถานที่ผลิตหรือสถานที่จําหนายเนื้อไก การปนเปอนของ Salmonella ในเนื้อไก
อาจมีสาเหตุมาจากการปนเปอนตั้งแตระดับฟารมและสาเหตุที่ทําใหฟารมเกิดการปนเปอนและ
แพรกระจายของ Salmonella อาจเกิดมาจากอาหารสัตว คนงาน เครื่องมือ สัตวรบกวนและความ
สกปรกของสภาพแวดลอม (Murase et al., 2001) และเมื่อนําไกที่ติดเชื้อ Salmonella มาผาน
กระบวนการผลิตเนื้อไก เชน ขั้นตอนการเชือด ชําแหละ จึงทําใหมีการแพรกระจายของเชื้อปนเปอนสู
เนื้อไกและสิ่งแวดลอมได นอกจากนี้ในทุก ๆ ขั้นตอนการผลิต ไมวาจะเปนการบรรจุ การขนสง รวม
ไปถึงการเตรียมอาหารก็ทําใหเกิดการปนเปอนของ Salmonella ไดเชนกัน (Carraminana et  al., 2004) 
อยางไรก็ตาม เนื่องจากเนื้อไกสดที่ใชทดลองไดมาจากเนื้อไกสดที่วางขายในตลาด จึงทําใหการ
ปนเปอนของ Salmonella  อาจเกิดไดหลายกรณี เชน สุขลักษณะของผูจําหนายและผูบริโภคที่มีการจับ
ตองเนื้อไกสดอยูบอยครั้งหรือมาจากสุขลักษณะของสถานที่จําหนาย เชน การมีแมลงวันมาตอม  
เปนตน 
 จากการศึกษา Salmonella ในกบที่จําหนายบริเวณตลาดนัดดานหลังมหาวิทยาลัยบูรพา 
จํานวน 200    ตัวอยาง พบ Salmonella ปนเปอนที่ผิวหนังกบจํานวน 51    ตัวอยาง (รอยละ25.50)  และ
ลําไสกบจํานวน 20   ตัวอยาง (รอย 10.00  ) ซึ่งผลการทดลองดังกลาวนี้เชนเดียวกับรายงานของ 
Andrews และคณะ  )1977   (  ที่ศึกษา Salmonella   จากขากบแชแข็งที่นําเขาไปจําหนายในสหรัฐอเมริกา 
โดยนํามาจากญี่ปุน อินเดีย บังคลาเทศ อินโดนีเซียและเม็กซิโกและรายงานของ Monzon Moreno และ
คณะ  )1995   (   ที่ศึกษา Salmonella จากตัวอยางลําไสกบ Rana perezi ซึ่งเปนสัตวประจําถิ่นของ Gran 
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Canaria  หมูเกาะคานารี ประเทศสเปน เนื่องจากกบเปนสัตวที่ตองมีความชื้นหลอเลี้ยงรางกาย
ตลอดเวลา เมื่ออยูบนบกนานๆ จนตัวแหงก็จะลงน้ํา หลังจากนั้นก็ขึ้นมาอยูบนบกตอไป (คําเกิด  
สีอินปน, 2539)  ถาแหลงน้ําที่กบอาศัยอยูมีการปนเปอนของ Salmonella   จะทําใหผิวหนังกบมีโอกาส
ปนเปอนSalmonella ไดเชนกันและเมื่อกบกินน้ําและอาหารที่มีการปนเปอนของ Salmonella  เขาไป 
จะทําใหกบเปนพาหะในการแพรเช้ือนี้โดยกบจะมีการขับถาย Salmonella ออกมาพรอมกับอุจจาระ ทํา
ใหเช้ือนี้มีโอกาสปนเปอนในแหลงน้ําที่เปนที่อยูอาศัยของกบอีกดวย (Devenish et al., 1986) 
 จากการวิเคราะห Salmonella ในแมลงสาบจากตลาดหนองมนและตลาดบางพระ รวม 400 
ตัวอยาง  พบ Salmonella ทั้งหมด 12 ตัวอยาง (รอยละ 3) การตรวจพบ Salmonella ในแมลงสาบนี้
สอดคลองกับรายงานของ Fathpour และคณะ (2003)  และโดยเฉพาะรายงานของทักษิณา สอนสนิท 
(2531)  ที่พบ Salmonella ในแมลงสาบจากตลาดหนองมนโดยพบในชวงเดือนสิงหาคมถึงตุลาคม ซึ่ง
เปนชวงเดือนใกลเคียงกับการศึกษาในครั้งนี้ (กรกฎาคมถึงพฤศจิกายน)  เนื่องจากตลาดสดเปนแหลง
อาหารที่ดีของแมลงสาบและชวงที่ศึกษาเปนชวงฤดูฝนที่มีสภาพชื้นแฉะ บริเวณดังกลาวจึงเหมาะสม
ตอการเจริญเพิ่มจํานวนของแมลงสาบ เนื่องจากแมลงสาบเปนสัตวที่มีลักษณะนิสัยชอบอาศัยอยู
บริเวณสกปรกและชื้นแฉะ ดังนั้นการแพรกระจายและความอยูรอดของเชื้อยอมจะมีมากขึ้นดวย ซึ่งผล
การทดลองดังกลาวสอดคลองกับรายงานของ Klowden ที่วาการเปลี่ยนแปลงสภาพแวดลอมและ
ฤดูกาลมีอิทธิพลตอความออนแอของแมลงสาบและมีอิทธิพลตอการติดเชื้อจุลินทรียอีกดวย 
(Klownden, 1997) 
 
2. การทดสอบทางเซรุมวิทยา 
 จากการทดสอบสมบัติทางเซรุมวิทยาของ Salmonella ที่พบจากตัวอยางเนื้อไกสด กบและ
แมลงสาบ  พบซีโรวารตางๆ ไดแก S. Albany, S. Bareilly, S. Braenderup, S. Brunei,  S. Corvallis,  
S. Enteritidis, S. enterica subsp. enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. enterica ser. 1,4,12: H 
rough, S. Give, S. Lexington, S. Newport, S. Paratyphi B, S. Seintpaul, S. Schwarzengrund, 
 S. Stanley, S. Virchow และ S. rough strain  และจากขอมูลของกรมวิทยาศาสตรการแพทย กระทรวง
สาธารณสุข ในชวงป ค.ศ.1994-1998 พบวาซีโรวารตางๆ  ที่พบในการทดลองครั้งนี้เปนซีโรวารที่พบ
ไดในมนุษย อาหาร เนื้อไก น้ําและอาหารสัตว (อรุณ บางตระกูลนนท, 2541) ยกเวน S. Corvallis ที่ไม
มีรายงานวาพบเชื้อนี้มากอน จึงมีความจําเปนที่จะตองเฝาระวังเชื้อนี้ตอไป  จากผลการทดลองดังกลาว
แสดงใหเห็นวา  Salmonella ที่พบในมนุษย อาหาร อาหารสัตว น้ําและสิ่งแวดลอมตาง ๆ เปนซีโรวาร
ชนิดเดียวกัน ดังนั้นโอกาสการปนเปอนของ Salmonella ยอมเกิดขึ้นไดทั้งจากมนุษย  สัตวพาหะ  
อาหารและน้ํา   
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3. การทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 
จากการศึกษาความไวตอยาปฏิชีวนะของ Salmonella ที่ไดจากเนื้อไก โดยนํา Salmonella ทุก

ซีโรวาร มาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ 5   ชนิด ไดแก แอมพิซิลลิน คลอแรมฟนิคอล กานามัยซิน 
สเตรพโตมัยซินและเตตราไซคลิน ดวยวิธี disc diffusion method  พบวาซีโรวารสวนใหญถูกทําลาย
ดวยแอมพิซิลลิน คลอแรมฟนิคอล กานามัยซิน เตตราไซคลิน และเชื้อสวนมากดื้อตอสเตรพ- 
โตมัยซิน แสดงใหเห็นวายาปฏิชีวนะเหลานี้สามารถนํามาใชรักษาผูปวยที่ติดเชื้อ Salmonella ได สวน
การที่ Salmonella ดื้อตอสเตรพโตมัยซินไดดีนั้น อาจเนื่องจากมีการใชยาปฏิชีวนะชนิดนี้รักษาโรค 
ติดเชื้อจาก Salmonella และแบคทีเรียกอโรคตาง ๆ มาเปนเวลานาน ทําใหเช้ือบางสวนมีการดื้อยาและ
ถายทอดการดื้อยาไปสูแบคทีเรียอื่น ๆ ได การที่พบวา Salmonella ดื้อยาสเตรพโตมัยซินไดดีนั้นก็จะ
สามารถนําไปใชเปนขอมูลทางการแพทยที่จะไมใชยาชนิดนี้ในการรักษาโรค Salmonellosis อีกตอไป 

จากการทดลองพบ Salmonella ปนเปอนในตัวอยางตาง ๆ  ซึ่ง Salmonella  นี้กอใหเกิดโรค
อาหารเปนพิษได และจากการศึกษาความไวของ Salmonella ตอยาปฏิชีวนะบางชนิดยังพบวา 
Salmonella หลายซีโรวารดื้อตอยาปฏิชีวนะหลายชนิด นับวาเปนปญหาทางดานสาธารณสุขอยางมาก 
ดังนั้นจึงตองมีการปองกันการปนเปอนและการแพรระบาดของ Salmonella  โดยดูแลดานสุขอนามัย
ใหดียิ่งขึ้น เนื่องจาก Salmonella  ถูกทําลายไดงายดวยความรอนที่อุณหภูมิ 55   องศาเซลเซียส นาน  
1 ช่ังโมง หรือ 60  องศาเซลเซียส นาน 15 - 20  นาที หรือที่ 62   องศาเซลเซียส นาน 4   นาที (อรุณ บาง
ตระกูลนนท, 2541) ดังนั้นการปรุงอาหารใหสุกที่อุณหภูมิดังกลาวจะสามารถปองกันการติดเชื้อ 
Salmonella  ไดเปนอยางดี ถือวาการปองกันดังกลาวสามารถชวยลดปญหาทางดานสาธารณสุขได
ระดับหนึ่ง (Carraminana et al., 2004)    สวนการศึกษาความไวของ Salmonella ตอยาปฏิชีวนะ
ดังกลาวจะนําไปใชเปนขอมูลสําคัญในการเลือกใชยาปฏิชีวนะเพื่อรักษาโรคที่เกิดจากเชื้อนี้ตอไป 
 
สรุปผลการทดลอง 

การศึกษา Salmonella ในเนื้อไกสด จํานวน 100 ตัวอยาง พบ Salmonella รอยละ 18  เมื่อ
นํามาวิเคราะหทางเซรุมวิทยาพบ Salmonella ซีโรวารตาง ๆ ไดแก  S. Albany, S. Brunei,  S. Corvallis, 
S. Enteritidis , S. enterica subsp. enterica ser. 6,8: eh:-, S. enterica subsp. enterica ser. 1,4,12:H 
rough, S. Newport,  S. Paratyphi B, S. Seintpaul, S. Schwarzengrund,  S. Stanley, S. Virchow และ S. 
rough strain สวน  Salmonella ในแมลงสาบพบรอยละ 3 มี   5  ซีโรวารไดแก S. Albany,  
S. Braenderup, S. Enteritidis, S. Lexington และ S. Schwarzengrund  สําหรับ  Salmonella ในกบ พบ
ปนเปอนที่ผิวหนังรอยละ 25.50  และลําไสรอยละ 10 และมี   5  ซีโรวาร ไดแก S. Albany, S. Bareilly, 
S. Give, S. Stanley และ S. Virchow   เมื่อนํา Salmonella ทุกซีโรวารมาทดสอบความไวตอยาปฏิชีวนะ  
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5   ชนิด พบวาซีโรวารสวนใหญถูกทําลายดวยแอมพิซิลลิน  คลอแรมฟนิคอล เตตราไซคลิน  
กานามัยซิน และดื้อตอสเตรพโตมัยซิน 
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